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Serveis de promocio, assessorament i suport ala
internacionalitzacio del sector agroalimentari de Catalunya

|. Promocié comercial

Participaci6 en fires internacionals
Actuacions B2B

Actuacions B2C

Altres actuacions

Fira virtual www.prodeca.cat

Il. Formacio i Assessorament

e Jornades i seminaris
e Consultes i assessorament
e Centre Virtual de Documentacié sobre Comerg Internacional

lll. Publicacions periodiques i altres

e InfoProdeca
e F&B Export.cat
e Xarxes socials
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. Promocidé comercial

Participacio en fires internacionals

Prodeca organitza la participacio d'empreses catalanes en una seleccio de fires
agroalimentaries internacionals. Ofereix un servei de gestio i muntatge
d'estands, amb espais individuals. La participacio és col-lectiva, sota la marca
Catalunya, com areferent i garantia de qualitat i servei.

ISM. Colonia (Alemanya), 29 gener a I'1 de febrer. Dolcos i snacks
Empreses participants: 14

Organitzacio i gestio de I'espai Catalunya on van participar per primera vegada amb
estand propi. Les empreses catalanes participants es van presentar a Colonia, on van
presentar els seus productes i les seves novetats de subsectors tan diversos com la
mel, neules, galetes, torrons, fruita seca, xocolata, nous, torrades, snacks, dolgos,
confiteria i brioixeria, entre d’altres.

En la darrera edici6 hi van participar 1.513 expositors representants de 65 paisos, i
gue van rebre la visita de més de 37.000 visitants professionals procedents de 141
paisos, va ser un punt de trobada entre elaboradors i compradors internacionals,
concebuda com a plataforma de presentacié de productes i novetats del sector,
basant, en gran part, el seu éxit en la innovacio.

Alemanya va importar al 2015 dolgos per valor de 6.527.356,74 milers d’euros, un
15,33% més que I'any anterior. Es el 6& desti de les exportacions de dolcos de
Catalunya amb un 5,80% del total exportat, només per darrera de Franca, Portugal,
Italia, Arabia Saudita i Regne Unit respectivament.

Les exportacions a Alemanya s’han doblat en els Ultims 5 anys assolint els 48.884,39
milers d’euros al 2015. A data octubre de 2016, Catalunya ja va exportar a Alemanya
per valor de 51.109,66 milers d’euros, xifra superior a la de 2015. En concret, si
comparem les Ultimes dades disponibles de 2016 amb les dels mateixos mesos de
2015 (gener a octubre) veiem les exportacions a Alemanya s’han incrementat en un
4,55% en el mateix periode.

Donat I'alt nivell de maduresa i saturacié del sector dels dolgos a Alemanya, aixi com
un entorn competitiu forgca consolidat, les empreses del sector del dolg opten per
potenciar les accions per posar en valor de les seves marques amb campanyes de
marqueting. Si bé les innovacions reals en producte son dificils de dur a terme, els
productors i distribuidors alemanys son molt actius en la recerca de nous conceptes de
marqueting, principalment relacionades amb la tendéncia per una vida saludable entre
els consumidors, els productes de conveniencia i els productes per a nens. No
decebre als consumidors, és el principal element clau per mantenir i consolidar els
consumidors.

El conjunt de les exportacions catalanes del sector del dol¢ (galetes, confiteria,
brioixeria, pastisseria, xocolates, snacks, llaminadures i gelats) a nivell mundial han
estat de 881.764,13 milers d’euros entre gener i octubre de 2016, el que suposa un
increment del 13,61% respecte al mateix periode de I'any 2015.
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Empreses catalanes participants i novetats que presenten:

« Alemany | mel, torrons, dolcos | Os de Balaguer (Noguera)
Novetats: nova gamma de fruita seca sobre I'ametlla Marcona, expositors premium
de regal, mini-torrons de 40 gr.

. Chocolates Torras | xocolata | Cornella de Terri (Pla de 'Estany)

. Configirona | dol¢os, caramels | Girona

. Crit d'Or | fruita seca, sucre recobert, caramel-litzat i especialitats amb xocolata |
Granollers (Valles Oriental)
Novetats: Pecanes caramelitzades (una varietat de nou molt comuna als paisos
anglosaxons)

. Delicat Aliment | torrades i snacks | L'Hospitalet de Llobregat (Baix Llobregat)
Novetats: nova presentacié en caixes gourmet de la linia de torradetes

. Galetes Trias | galetes | Camprodon (Ripollés)

. Especialidades Vira | confiteria, brioixeria, xocolata | Martorell (Baix Llobregat)

- Happy-Lab | tes | Castellbisbal (Valles Occidental)
Novetats: nou format per regal. Minipots, amb 3 piramides dins de cada pot amb 19
sabors diferents.

. Horno de San Juan | fleca, pastisseria industrial | Sant Julia de Llor i Bonmati
(Selva)

. La Granja Foods 1959 | brioixeria (productes tradicionals), dietética i ecologica |
Olérdola (Alt Penedes)

. Leng d"Or | snacks, aperitius | Castellbisbal (Valles Oriental)

- Neules Artesanes Sant Tirs | neules | Puig-Reig (Bergueda)

. Torrons Vicens | torrons | Agramunt (Urgell)

. Virginias | galetes, dolcos, torrons, xocolata | Reus (Baix Camp)

Fruit Logistica. Berlin (Alemanya), 8 - 10 febrer. Fruita i hortalisses
Empreses participants: 13

Organitzacio i gestio de I'espai Catalunya. L'objectiu d’aquesta actuacié és donar
suport a les empreses en la millora del seu posicionament als mercats exteriors i per a
I'establiment de nous contactes comercials. Les empreses catalanes participants es
van presentar a Berlin, com integradores d’'un dels mercats de distribucié de productes
frescos meés importants del sud d’Europa i un exemple de produccié i treball de
qualitat.

Fruit Logistica és un sal6 internacional monografic, considerat lider mundial en aquest
sector. En la darrera edicié hi van participar 2.785 expositors de 83 paisos, amb una
afluencia de 65.000 visitants de 135 paisos, de I'ambit de la comercialitzacio, la
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importacid, i la distribucioé. Es va tractar del certamen més important d’Europa dedicat
a la fruita i les hortalisses.

A més, I'Institut de Recerca i Tecnologia Agroalimentaries (IRTA), empresa publica del
Departament d’Agricultura, va mostrar a Fruit Logistica els programes de R+D per a
aquest sector.

Catalunya, un gran exportador de fruita

La nostra fruita esta present a les cadenes europees més exigents pel que fa a
qualitat. Catalunya, un gran exportador de fruita. Més del 25% de tots els fruits
produits a Catalunya s'exporten als mercats estrangers i la nostra fruita esta present a
les cadenes europees més exigents pel que fa a qualitat. Les exportacions catalanes
de fruita al 2016, de gener a novembre, van ser de 820.798 tones i 854.975,59 milers
d'euros. Les exportacions catalanes durant els primers 11 mesos de 2016, en
comparacié amb el mateix periode de 2015, han augmentat en poma (+17,26%), en
préssecs (+8,81%) i en pera (+5,77%) i han disminuit en citrics (14,49%). Del total
espanyol, als 11 primers mesos de 2016, des de Catalunya s’ha exportat el 64,56% de
les pomes, el 61,89% de les peres, el 34,85% dels préssecs i el 3,90% dels citrics. Els
principals paisos destinataris del préssec i la nectarina catalans son els de I'Europa
Occidental que pertanyen a la Unié Europea, com ara Alemanya, Franca, Italia, els
Paisos Baixos, Portugal, Bélgica o el Regne Unit. No obstant aix0, diversos paisos de
I'Est europeu —alguns d’ells també paisos comunitaris- (Polonia, Russia, Bielorrussia,
Lituania, Eslovaquia... ) son un gran mercat i alguns paisos arabs (Algeéria, Arabia
Saudita, Emirats Arabs Units...) han anat creixent els darrers anys. En pera, destaquen
com a paisos receptors Italia, principalment, a més de Franga, Alemanya, etc. També
s’envien peres al Brasil, Israel o I'Arabia Saudita. Finalment, en poma, cal destacar
com el principal pais destinatari Franca; tot i que en menor mesura, també hi ha
exportacions a Portugal, Alemanya i el Regne Unit 0 a Algéria, I'Arabia Saudita i el
Marroc.

Empreses catalanes participants a Fruit Logistica 2017:

Actel Grup, de Lleida

Associacio Catalana d’Empreses de Fruita i Hortalisses (Afrucat), de Lleida
Catafruit - Grupo Catala, de La Portella (Segria)

Citrics Terres de I'Ebre, de Camp-Redé (Baix Ebre)

Copa Fresh SA, de Miralcamp (Pla d'Urgell)

Dasben SL, de Lleida

Diego Martinez, de Barcelona

Fructicolade L’ Emporda - IGP Poma de Girona, de Sant Pere Pescador (Alt
Emporda)

Fruites Font, de Torres de Segre (Segria)

Girona Fruits SCCL - IGP Poma de Girona, de Bordils (Gironés)

Giropoma — Costa Brava - IGP Poma de Girona, d’'Ulla (Baix Emporda)
Sando, d’Alcanar (Montsia)

Viyefruit, d'Alcarras (Segrid)
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Biofach. NUrembeg (Alemanya), 15 - 18 de febrer. Productes Ecologlcé.
Empreses participants: 21

Organitzacié i gestid de I'espai Catalunya, on les empreses expositores van presentar
les seves novetats de subsectors tan diversos, com beguda de soja, olis, tortes, farines
oleaginoses, galetes, conserves, fruita seca, cafe, infusions, fruita i verdura ecologica,
xocolata, carn, bacalla, begudes, sucs, snacks, vinagre, brou, crema d’ametlles,
cacau, cervesa, mel, plats preparats i alimentacié infantil, entre altres, amb I'objectiu
de millorar del seu posicionament en els mercats exteriors i en I'establiment de nous
contactes comercials.

En la darrera edicio hi van participar 2.348 expositors de 86 paisos i 44.000 visitants
professionals provinents de 129 paisos. En el marc de la fira, es van celebrar
seminaris, workshops i conferéncies sobre qliestions d'actualitat de I'agroalimentacio
ecologica.

El sector agroalimentari ecologic

D’acord amb I'Gltim I'estudi de mercat realitzat per Organic Monitor, de febrer de 2016,
el mercat global de productes ecologics va arribar I'any 2014 a una xifra de negoci de
més de 60 bilions d’euros.

Els Estats Units és el principal mercat, amb 27,1 bilions d'euros, seguit d'Alemanya
(7,9 bilions d'euros), Franca (4,8 bilions d'euros) i Xina (3,7 bilions d’euros).

Al 2014, el mercat de productes organics Suécia va experimentar un creixement sense
precedents, augmentant en més d'un 40%, un increment extraordinari per a un mercat
ja ben establerta. La major despesa per capita ex registra a Suissa (221 euros) i
Luxemburg (164 euros).

Pel que fa a Catalunya, és lider a I'Estat espanyol en operadors elaboradors (2.110) i
comercialitzadors d’alimentacié ecologica (839), també en consum (26% del mercat), i
les empreses destaquen per la capacitat innovadora i el dinamisme comercial que les
porta a comercialitzar bona part de la produccié a mercats exteriors, principalment
europeus.

Empreses participants:

. Aceites de Semillas SA | olis vegetals, tortes, farines oleaginoses | Caldes de
Montbui (Vallés Oriental)

. Alimentos Biolbgicos Oleander SA | conserves, fruita seca, oli d’oliva | Vinyols i
els Arcs (Baix Camp)

. Aneto | brous | Artés (Bages)

. Almendrina | crema d’'ametlles | Reus (Baix Camp)

. Alternativa 3 | café, cacau, infusions | Terrassa (Vallés Occidental)

. Beauty Aloe Vera | cervesa ecologica | Barcelona

. Cal Valls | plats preparats | Vilanova de Bellpuig (Pla d’Urgell)

. Chocolates Sole SA | xocolata | Barbera del Vallés (Valles Occidental)

. Ecoaliment | plats preparat | Dosrius (Maresme)
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. Energy Fruits | pa i productes de fleca | Ulldecona (Montsia)
Novetats: Organic Amino Power supershake: barreja de vegetals organics 80% de
proteina i tots els aminoacids de cadena ramificada, sabor neutre o de
xocolata.100% nutrients, 0% toxines. Certificat organic, sense gluten, vega, index
glucemic baix. Superbakery: pa, pa de pessic i crepes sense gluten, index glucémic
baix i amb molts nutrients gracies als superfoods.

« Go Fruselva | begudes, sucs | La Selva del Camp (Baix Camp)
Novetats: Sucs frescos y smoothies en HPP: HPP és una nova tecnologia de
processat d’aliments que permet mantenir el producte fresc amb totes les seves
propietats organoleptiques i de valors nutricionals, podent incrementar la vida Util
sense haver-los de sotmetre a altes temperatures, ni afegir cap tipus de conservant
0 sucres.
Productes retort: Retort 0 autoclau és una tecnologia que permet, combinant altes
pressions i temperatura, processar aliments amb caracteristiques determinades,
ingredients i condicions de pH que farien que el processat amb pasteuritzat o altes
pressions no sigui suficientment efectiu.

« Hawo Fruits Spain | fruita i verdura | Hospitalet de I'Infant (Baix Camp)

. Keesbio | carn | Les Preses (La Garrotxa)

. Leng d’Or | snacks | Castellbisbal (Vallés Occidental)

« Liquats Vegetals | begudes de soja | Viladrau (Osona)
Novetats: Yosoy Soja amb calci+Bio, Yosoy Avena+Bio, Yosoy Arros+Bio

. Masdeu Group | galetes i aperitius salats | Puigdalber (Alt Penedes)
Novetats: Mini Puff Pastry tartlets 56mm; Mini Puff Pastry tartlets 85mm; Mini
Bouché 35mm; Bouché 75mm

. Migjorn | oli d'oliva | Castelladral (Bages)
Novetats: nova imatge en totes les linies de producte; nou format dels productes
aromatics.

. Muria BIO | mel | El Perell6 (Baix Ebre)
Novetats: mel de bosc amb all negre, mel de muntanya amb jengibre, mel de
taronger amb safra

. Ordesa | alimentacié infantil | Sant Boi de Llobregat (Baix Llobregat)
Novetats: Blevit Plus Bibe, nou procés de dextrinacio, aconseguint un producte
altament soluble de consistencia agradable, adaptat al biberd, amb la dosificacié
d'una farineta (35g en 200 ml) aportant un valor nutricional d’'una racié complerta.

. Pirinat, Carn Ecologica | vedella i xai ecologic | Campdevanol (Ripollés)

. Vegetalia | plats preparats, vinagres i condiments | Castellcir (Moianés)

Gulfood. Dubai (EAU), 26 febrer al 2 de marg. Multiproducte.
Empreses participants: 23
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Organitzacié d’'un espai de difusio de les diferents marques catalanes que van estar
presents a Gulfood, amb I'objectiu de donar suport a la seva participacio i ajudar-los a
incrementar els contactes comercials en aquell pais. Les empreses catalanes
participants van disposar d'un estand propi i, a més, es va habilitar una zona per a
exposicié d'un producte destacat de cada empresa. D’altra banda, I'oferta de
productes de les empreses catalanes va arribar als caps de compra dels principals
punts de venda del Golf Peérsic.

Gulfood és una fira d’alimentacid i begudes no alcohodliques que se celebra anualment
a la capital economica d’aquell pais, adregada exclusivament al public professional:
comercials, importadors, distribuidors i encarregats de compra del sector Horeca, de
procedencia geografica molt variada. En la darrera edicié d’aquesta fira 77.609
visitants van poder conéixer els productes de 4.500 expositors de 152 paisos.
Gulfood és un referent per a les empreses que vulguin accedir al Golf Pérsic i Orient
Mitja. A més de visitants professionals d’aquesta zona, esdevé punt de trobada de
compradors d’Africa, sud-est asiatic, Europa i Oceania.

El sector agroalimentari als Emirat Arabs Units

El sector d'aliments i begudes genera una xifra de negoci de prop de 30 milions de
dolars, i necessitara quadruplicar la seva grandaria en els proxims anys per satisfer la
demanda dels projectes hotelers i dels retailers, també com a conseqiiéncia de la
celebracié de I'EXPO 2020. En I'actualitat hi ha comptabilitzats més de 9.600 punts de
venda d’alimentacio i begudes, que cobreixen minoristes de queviures moderns i
tradicionals, i es preveu que al 2019 n’hi haura prop de 19.000 addicionals, segons
Euromonitor International.

La produccié nacional de queviures i begudes representen el 25% dels productes
alimentaris disponibles a les botigues de venda al detall, fet pel qual podem afirmar
que és un mercat interessant per als productors estrangers que volen exporta-hi els
seus aliments. Molts minoristes clau dels EAU s'han associat amb empreses
estrangeres per importar productes alimentaris directament.

Una poblacié en rapid creixement i 'augment de I'afluéncia turistica han estimulat la
demanda de productes d'alta qualitat, ecologics i aliments especialitzats. Els
hipermercats i grans superficies estan transformant el sector minorista, oferint una
amplia gamma d'aliments per a satisfer les preferéncies gustatives d'un nodrit
contingent d'emigrants i expatriats.

En els dltims anys, hi ha hagut un canvi en els habits alimentaris tradicionals cap a
I'estil occidental d’aliments de conveniéncia. Tot i la preséncia d'empreses
processadores d'aliments, encara queda una bretxa considerable en la capacitat de
processament i envasat d'aliments. Els consumidors estan demandant una major
comoditat i aliments més sans, a causa del seu estil de vida i una creixent consciéncia
per la salut. Per tant, els minoristes estan adaptant els seus serveis i productes per
satisfer aquests canvis en la demanda.

Les exportacions d’aliments i begudes cap als EAU han assolint en els onze primers
mesos de 2016 (gener a novembre) els 140 milions d’euros, xifra que practicament
duplica les exportacions que es realitzaven en aquest mercat fa cinc anys. De fet els
EAU son el 12é mercat de desti de les nostres exportacions agroalimentaries i el 4rt de
fora la Uni6 Europea.

Empreses catalanes participants:

e Alma Teas & Herbal Infusions — Fincafe | infusions, tes, tisanes ecologiques |
Aiguaviva (Girones)
Novetats: Alma Luxury Chai Organic, Alma Luxury Ginger Mint Organic, Alma
Luxury Ginger Antiox Organic, Alma Luxury Rooibos Taronja i Poma Organic,
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Fincafe “El Café Artesano”, Fincafe “El Café Organic”, Fincafe “El Café Artesanal”
capsules, Fincafe “Microtolotes Origen Café", Fincafe “Special Origins Coffees”,
Fincafe “Special Organic Coffees”

o Arrossaires del Delta de I'Ebre | arros | Deltebre (Baix Ebre)
Novetats: beguda d’arros

o Cafes Novell | cafe en gra, en capsules, tes, infusions | Vilafranca del Penedes
(Alt Penedés)

o Can Bech | melmelada, salses, maridatges per a formatges | Fontanilles
(Baix Emporda)

o Diet Radisson | productes especials i dietétics| Gava (Baix Llobregat)

o Ferrer Tradicional | brous, salses, paella, conserves vegetals | Santpedor (Bages)
Novetats: brou de pollastre Halal

o FFaiges | refineria, envasat i comercialitzacio d'olis vegetals | Tortosa (Baix Ebre)
Novetats: oli d’oliva verge extra, premium, Extraccio en fred

« Foment Agricola Les Garrigues | fruita seca | Maials (Segria)

o GBfoods | brous, salses deshidratades | L'Hospitalet de Llobregat (Barcelones)
Novetats: Jumbo Super Epices, espécies de pollastre Jumbo, oli de sésam torrat

e Leng-d’Or | snacks | Castellbisbal (Valles Occidental)

e Masdeu Group| bases alimentaries per farcir | Puigdalber (Alt Penedes)
Novetats: Mini cons de llavors de sesam negre, macaron shells, cassoletes.

o Nortoliva | oli d'oliva verge extra | Les Borges Blanques (Garrigues)

o Olis Bargallo | oli d'oliva verge extra | Castellvi de Rosanes (Baix Llobregat)
Novetats: Oli de seésam torrat

o Organik Market | olis, olives, mel, xocolates, fruita seca i gamma organica |
Barcelona

e Productos Klam - Almendrina | crema d’ametlles | Reus (Baix Camp)
Novetats: Soft llet d'ametlles Brik 1L

e Promolac | brou, cremes i salses deshidratades | Cornella de Terri
(Pla de I'Estany)
Novetats: cubs de brou

o Saet Sweets | dolgos | Sant Jaume dels Domenys (Baix Ebre)
Novetats: Tablets de maduixa, FC Barcelona Jar Maduixa Take Away,

e Sant Aniol | aigua mineral | Sant Aniol de Finestres (Garrotxa)

e Sosa Ingredients | ingredients de primera qualitat per la gastronomia i la
pastisseria Moia (Moianés)

e Taybaite | embotits curats i cuits Halal | Montagut (Garrotxa)

e Torrons Vicens | torrons | Agramunt (Urgell)

o Virginias | galetes, snacks, caramels, xocolata, torrons | Reus (Baix Camp)

e Viuda Pifarré | fabricacié i comercialitzacié6 de productes de confiteria | Bellpuig
(Urgell)
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Foodex. Toquio (Japd), 7 - 10 de marg. Multiproducte.
Empreses participants: 11

Organitzaci6 i gestio de I'espai Catalunya, on les empreses catalanes van exposar els
seus productes i novetats, com ara oli d’oliva, begudes vegetals, xocolata, galetes,
ingredients per gelats, cava i vi de les denominacions d’origen DO Catalunya, DO
Penedeés, DO Pla de Bages, DO Terra Alta, DO Costers del Segre i DO Cava, sén
alguns dels productes i novetats que les empreses catalanes van exposar en aquest
espai. A més, des de Prodeca, amb la col-laboraci6 d’Accio, es van organitzar
agendes individualitzades entre les empreses catalanes participants i operadors
internacionals.

Paral-lelament a la fira, va tenir lloc I'acte LA NIT DE CATALUNYA, al restaurant Bikini
Tapa Shibuya, un esdeveniment que va donar a conéixer la gastronomia i els
productes del nostre pais, i que va comptar amb l'assisténcia de representants del
Departament d'Agricultura de la Generalitat de Catalunya, acompanyats d'empresaris
del sector agroalimentari catala, aixi com importadors, distribuidors i prescriptors del
pais asiatic. L'acte va comptar amb la participacio del xef catala Josep Barahona.

La fira Foodex de Toquio va ser una de les plataformes més importants per conéixer
les tendencies de la demanda del Jap6 en alimentacid, coneixer i establir relacions
comercials amb professionals del sector o presentar nous productes i testar-ne I'encaix
en aquest mercat. A més, es tracta d’una fira que convoca operadors de la zona Asia-
Pacific. Amb una periodicitat anual, es tracta del Sal6 Internacional d’alimentacio i
begudes més important de Jap0, adrecat exclusivament al public professional, amb
notable influéncia en 'area asiatica més propera: importadors, distribuidors,
compradors del sector del catering i la restauracio van formar el gruix dels visitants,
gue en la darrera edicié van arribar a 77.000.

El mercat agroalimentari japones

Jap6 és la segona economia d'Asia, la tercera economia mundial i el segon mercat de
consum del mén. Es tracta d’'un mercat molt exigent amb una poblacié de 127 milions
d'habitants i amb un dels poders adquisitius més alts del mén i amb lleialtat per part
del comprador.

La producci6 agricola al Japd és molt escassa i el sol disponible per als cultius és
limitat, fet que propicia que més del 60% dels aliments que es consumeixen al pais,
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siguin importats, el que suposa un negoci que ronda els 44 bilions de ddlars. El mercat
d'aliments, begudes i food-service del Japd s’estima en 225 bilions de dolars.

Per a Catalunya, Japé és el seté (7e) desti de les exportacions agroalimentaries i el
(2n) de fora de la Uni6é Europea, amb 287.672,39 milers d’euros i 91.347,77 tones
exportades entre gener i novembre de 2016.

En els ultims 5 anys les exportacions catalanes agroalimentaries al Japé s’han doblat,
tant en volum com en valor.

Les principals exportacions catalanes recauen en la carn (60,83%) encapcalada per la
de porci, les begudes (14,55%) liderades pels vins i caves, el peix i mariscs (7,60%),
els olis i greixos (6,18%) encapcalats per I'oli d’'oliva. La resta de productes tenen una
participacio inferior al 10%, on hi destaca el creixement exponencial en I'Gltim any de
les conserves de fruita i verdura.

Empreses participants:

e Birba Biscuits | galetes | Camprodon (Ripolles)

Novetats: Birba Nuria sense sucre xocolata amb nibs de cacau 135g; Birba Nuria
sense gluten xocolata 145g; Birba Nuria sense gluten mini xoco 200g

o Blanxart | xocolata | Sant Joan Despi (Baix Llobregat)

Novetats: les tabletes de xocolata d’origens Unics Blanxart. Xocolata fabricada a
partir de la fava de cacau de origens singulars i que es processa integrament a
Catalunya.

o Ffaiges | oli d’'oliva i altres olis vegetals | Tortosa (Baix Ebre)

e Gleva States | vi DO Alella, DO Penedes, DOQ PRIORAT, DO Cava | Tiana
(Maresme)

Novetats: Caves Mont-Ferrant. La casa de cava més antiga d'Espanya, fundada al
1865; Gamma R. Raventos (gamma de 3 vins, dos DO Penedés i un altre DO
Costers del Segre).

e Grup Pons | vi DO Costers del Segre | Rossell6 (Segria)

Novetats: Oli Verd, un producte desenvolupat pel departament de R+D+R, que
ofereix durant tot I'any les mateixes propietats organoléptiques que I'oli d’'oliva
d’arbequina obtingut en els primers dies de collita d’octubre: color verd, aroma
intens i un sabor fresc i afruitat.

o IBK Tropic | closques de coco, ingredients per gelats | Barcelona
Novetats: brownie dices 5x5x5 mm; red velvet dices; strawberry cubes 10x10x10
mm

e Liquats Vegetals | begudes vegetals | Viladrau (Osona)

e Nimu | sangria | Barcelona
Novetats: La principal novetat pel mercat asiatic d'aquest any és el nostre "tinto de
verano" Gourmet NIMU, una beguda refrescant a base de vi negre , espumosa,
amb suc de llimona i sucre de canya, on altre tret caracteristic, és que només té 5
graus d'alcohol pels 13/14 de qualsevol vi. També es presenta la nova imatge de la
caixa de 12 ampolles.

e Olis Solé | oli d'oliva verge extra DO Siurana | Montroig del Camp (Baix Camp)
Novetats: nous formats de 40 ml, sota la marca Mas Tarrés (oli d'oliva verge extra
DOP Siurana, vinagre balsamic de Modena)

e Roqueta Origen | vi DO Pla de Bages, DO Terra Alta, DO Catalunya, vi de taula |
Santa Maria d’'Horta d’Avinyé (Bages)
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Novetats: nova identitat de la gamma de vins Ramon Roqueta (DO Catalunya —
Celler: Ramon Roqueta); nova gamma de vins La Picossa (DO Terra Alta — Celler:
La Picossa)

e Sant Aniol | aigua mineral | Sant Aniol de Finestres (Garrotxa)
Novetats: I'ampolla "Edicié Especial Boca Grande" de 0.75L Vidre Natural.

Prowein. Dusseldorf (Alemanya), 19 - 21 de marg. Multiproducte.
Empreses participants: 99 de 12 denominacions d’'origen i 5 entitats sectorials

Organitzacié i gestio de I'espai Catalunya, on la participacié d’empreses catalanes va
continuar mantenint I'increment des de I'any 2012, arribant aquest any al record de
participacio.

Aquesta fira vinicola més prestigiosa d’Europa amb 6.257 expositors va rebre al
voltant de 56.000 compradors professionals del sector minorista, majorista, importacio i
exportacid, gran distribucid i canal Horeca, a més de la premsa especialitzada
encarregada de recollir i revisar les novetats que es van presentar en aquesta edicio.
En aquest sentit, cal destacar que en 'edicié 2017, la participaciéo d’empreses
catalanes sota el paraigles de la marca Catalonia, The land of Barcelona va mantenir
l'increment des de I'any 2012, arribant aquest any al récord de participaci6. Aixi, amb
99 cellers participants, es van representar referéncies de les 12 denominacions
d’origen de vi i cava reconegudes a Catalunya, i va comptar també amb la participacio
addicional de 5 entitats sectorials que van fer difusio de les caracteristiques que van
impregnar singularitats a les elaboracions catalanes. D’aguesta manera, i durant tres
dies, Dusseldorf va ser la seu d'un resum ampli de 'oferta vinicola catalana.

El potencial del sector vitivinicola catala

Els principals paisos destinataris d’'ampolles de vi, en relacié amb el volum total
comercialitzat al mercat internacional sén: Regne Unit (13,45%), Alemanya (11,42%),
Paisos Baixos (11,33%) i EUA (6,62%). Alemanya és doncs, el segon desti
d’exportacié en volum de les exportacions de vi de Catalunya, ara bé, és el primer
mercat en valor.

Aixi mateix, és el tercer importador mundial de vi en valor per darrera d’Estats Units i el
Regne Unit, dons es tracta d’'un mercat on la tendéncia del consumidor en els Ultims
anys rau en la qualitat respecte de la quantitat. Amb un consum per capita de 24,84
litres/any.

Les xifres:

Al 2015, els cellers catalans van comercialitzar 105,15 milions d’ampolles de vi per un
valor de 304,07 milions d’euros. El sector vitivinicola integra 8.623 viticultors i 609
cellers embotelladors que conreen una superficie de 43.000 hectarees.
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Pel que fa al comerg exterior, Catalunya exporta el 43,73% de la seva producci6 de vi
en volum i el 42,94% en valor a més de 140 destinacions, sobretot d'Europa (71,41),
America (16,72%) i Asia (9,67%).

Pel que fa al tipus de vi el 57,81% de vi comercialitzat és vi negre i el 34,63% és vi
blanc, seguit del vi rosat amb un 6,37%. El vi escumés de qualitat, el d'agulla, el de
licor i el de raim sobre madurat representen cadascun d’ells menys de '1% del volum.
(Fonts: Winelnstitute, Euromonitor), Incavi)

El vi és un dels ambaixadors més important de les nostres terres, de la nostra forma
de viure i de la nostra identitat. Dins d'una ampolla de vi catala hi ha tradicio, cultura,
paisatge, recerca, innovacio i tecnologia, ambici6 i passio. Per aix0, el mercat natural
del vi catala és el mon.

99 empreses, 5 entitats i 12 denominacions d’origen representades

DO ALELLA

« Alta Alella — Cava Privat | DO Alella, DO Catalunya, DO Cava | Tiana (Maresme)
. Gleva Estates | DO Alella, DO Penedés, DOQ Priorat, DO Cava | Tiana (Maresme)

DO CATALUNYA

. Albet i Noya | DO Catalunya, DO Penedes | Sant Pau d'Ordal
(Alt Penedés)

« Alta Alella | DO Alella, DO Catalunya, DO Cava | Tiana (Maresme)

. Castell d'Or | DO Catalunya, DO Conca de Barbera, DO Montsant, DO Penedés,
DOQ Priorat, DO Tarragona, DO Cava | Vilafranca del Penedés
(Alt Penedés)

. Clos Montblanc | DO Catalunya, DO Conca de Barbera, DO Cava |Barbera de la
Conca ( Conca de Barbera)

« Epicure Wines | DO Catalunya, DO Cava, DO Montsant, DOQ Priorat, DO Terra
Alta | Vilanova i La Geltra (Garraf)

. Mas Bertran | DO Catalunya, DO Montsant, DO Penedés | Sant Marti Sarroca (Alt
Penedes)

. Maset | DO Catalunya, DO Penedés, DOQ Priorat, DO Cava | La Granada del
Penedes (Alt Penedés)

. Mont Marcal | DO Catalunya, DO Penedés, DO Cava, | Castellvi de La Marca
(Alt Penedés)

. Wineintube | DO Catalunya, DO Tarragona, DO Cava | Vila-Rodona (Alt Camp)

DO CONCA DE BARBERA

. Castell d’Or | DO Catalunya, DO Conca de Barbera, DO Montsant, DO Penedés,
DOQ Priorat, DO Tarragona, DO Cava | Vilafranca del Penedés
(Alt Penedés)

o Celler Carles Andreu | DO Conca de Barbera, DO Cava | Montblanc
(Conca de Barbera)

. Celler Vidbertus | DO Conca de Barbera | L'Espluga de Francoli (Conca de
Barberd)

. Cellers Domenys | DO Conca de Barbera, DO Penedes, DO Cava | Sant Jaume
dels Domenys (Baix Penedes)

. Clos Montblanc | DO Catalunya, DO Conca de Barbera, DO Cava |Barbera de la
Conca ( Conca de Barbera)

- Gerida Viticultors | DO Conca de Barbera | Blancafort (Conca de Barbera)

. Mas Foraster | DO Conca de Barbera | Montblanc (Tarragona)
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- Moli dels Capellans | DO Conca de Barbera | Picamoixons (Alt Camp)
« Succés Vinicola | DO Conca de Barbera | Montblanc (Conca de Barbera)

DO COSTERS DEL SEGRE

. Castell d’Encus | DO Costers del Segre | Talarn (Pallars Jussa)

. Castell del Remei | DO Costers Segre | Castell del Remei (Noguera)
. La Gravera| DO Costers del Segre | Alfarras (Segria)

.« Tomas Cusiné | DO Costers del Segre | El Vilosell (Les Garrigues)

DO EMPORDA

. Celler La Vinyeta | DO Emporda | Mollet de Perelada (Alt Emporda)
. Celler Martin Faix6 | DO Emporda | Cadaques (Alt Emporda)

. Celler Roig Parals | DO Emporda | Mollet de Perelada (Alt Emporda)
. Empordalia | DO Emporda | Pau (Alt Emporda)

« Grup Oliveda | DO Emporda, DO Cava | Capmany (Alt Emporda)

. Terra Remota | DO Emporda | Sant Climent Sescebes (Alt Emporda)
. Vinyes dels Aspres | DO Emporda | Cantallops (Alt Emporda)

DO MONTSANT

- Acustic Celler | DO Montsant, DOQ Priorat | Marca (Priorat)

- Buil i Giné | DO Montsant, DOQ Priorat | Gratallops (Priorat)

. Castell d’Or | DO Catalunya, DO Conca de Barbera, DO Montsant, DO Penedés,
DOQ Priorat, DO Tarragona, DO Cava | Vilafranca del Penedés
(Alt Penedés)

. Ced6 Anguera | DO Montsant | La Serra d'Almdés | Ribera d'Ebre (Montsant)

« Celler Cairats | DO Montsant | Darmos (Ribera d’Ebre)

« Celler de L'Era | DO Montsant | Cornudella de Montsant (Priorat)

o Celler Malondro | DO Montsant | Cornudella de Montsant (Priorat)

. Cellers Sant Rafel | DO Montsant | Pradell de la Teixeta (Priorat)

« Cellers Terrai Vins | DO Montsant, DOQ Priorat, DO Terra Alta | Reus (Baix
Camp)

. Dosterras | DO Montsant | Marca (Priorat)

. Epicure Wines | DO Catalunya, DO Montsant, DOQ Priorat, DO Terra Alta, DO
Cava | Vilanova i La Geltra (Garraf)

. Etim — Castell de Falset | DO Montsant | Falset (Priorat)

. Josep Grau Viticultor | DO Montsant | Barcelona

. LaConreria d’'Scala Dei | DO Montsant, DO Penedées, DOQ Priorat, DO Terra Alta
Escaladei (Priorat)

. Mas Bertran | DO Catalunya, DO Montsant, DO Penedés | Sant Marti Sarroca (Alt
Penedes)

. Portal del Priorat | DO Montsant, DOQ Priorat | Gratallops (Priorat)

- Ronadelles | DO Montsant | Cornudella de Montsant (Priorat)

« Vins Nus | DO Monsant, DOQ Priorat | Barcelona

« Vinyes Domenech | DO Montsant | Capcanes (Priorat)

. Vifiedos Singulares | DO Montsant | Barcelona

DO PENEDES

. 1+1=3| DO Penedés, DO Cava | Guardiola de Font-Rubi (Alt Penedes)
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- Albet i Noya | DO Catalunya, DO Penedés | Sant Pau d'Ordal
(Alt Penedés)

. Alsina & Sarda | DO Penedes, DO Cava | El Pla del Penedes (Alt Penedes)

. Bodegas Torre del Veguer | DO Penedes | Sant Pere de Ribes (Garraf)

. Canals & Munné | DO Penedés, DO Cava | Sant Sadurni d'Anoia (Alt Penedés)

. Castell d’Or | DO Catalunya, DO Conca de Barbera, DO Montsant, DO Penedés,
DOQ Priorat, DO Tarragona, DO Cava | Vilafranca del Penedés
(Alt Penedés)

. Caves Naveran | DO Penedes, DO Cava | Torrelavit (Alt Penedés)

. Caves Rovellats | DO Penedés, DO Cava | Sant Marti Sarroca (Alt Penedes)

« Cellers Domenys | DO Conca de Barbera, DO Penedés, DO Cava | Sant Jaume
dels Domenys (Baix Penedes)

. Coma Roma | DO Penedes | Sant Pau d"Ordal (Alt Penedes)

. Finca Valldosera | DO Penedés | Olérdola (Alt Penedes)

. Finca Viladellops | DO Penedés | Olerdola (Alt Penedés)

. Giro Ribot | DO Penedés, DO Cava | Santa Fe del Penedés (Alt Penedés)

. Gleva Estates | DO Alella, DO Penedés, DOQ Priorat, DO Cava | Tiana (Maresme)

. Jané Ventura | DO Penedés, DO Cava | El Vendrell (Baix Penedés)

. LaConreria d’'Scala Dei | DO Montsant, DO Penedés, DOQ Priorat, DO Terra Alta
Escaladei (Priorat)

. Llopart | DO Penedés, DO Cava | Els Casots — Subirats (Alt Penedés)

. Mas Bertran | DO Catalunya, DO Montsant, DO Penedés | Sant Marti Sarroca (Alt
Penedes)

. Mascard | DO Penedes, DO Cava | Vilafranca del Penedés (Alt Penedés)

. Mas Rod6 | DO Penedes | Barcelona

. Maset | DO Catalunya, DO Penedés, DOQ Priorat, DO Cava | La Granada del
Penedes (Alt Penedeés)

. Matai Coloma | DO Penedes, DO Cava | Sant Sadurni d'Anoia (Alt Penedes)

- Miquel Pons | DO Penedés, DO Cava | La Granada (Alt Penedes)

. Mont Marcal | DO Catalunya, DO Penedes, DO Cava | Castellvi de La Marca
(Alt Penedes)

- Nadal | DO Penedes, DO Cava | Torrelavit (Alt Penedés)

. Parat6 | DO Penedés, DO Cava | El Pla del Penedés (Alt Penedés)

. Sabatéi Coca - Castellroig | DO Penedes, DO Cava | Subirats (Alt Penedés)

. Sumarroca | DO Penedés, DO Cava | Subirats (Alt Penedes)

. Torell6 | DO Penedés, DO Cava | Gelida (Alt Penedés)

. Torreblanca | DO Penedés, DO Cava | Olerdola (Alt Penedés)

- Vins El Cep | DO Penedes, DO Cava | Sant Sadurni d'Anoia (Alt Penedés)

. Oriol Rossell | DO Penedés, DO Cava | Sant Marcal (Alt Penedés)

DO PLA DE BAGES
« Vins Grau | DO Pla de Bages | Maians -Castellfollit del Boix (Bages)
DOQ PRIORAT

. Acustic Celler | DO Montsant, DOQ Priorat | Marca (Priorat)

. Buil & Giné | DO Montsant, DOQ Priorat | Gratallops (Priorat)

. Castell d’Or | DO Catalunya, DO Conca de Barbera, DO Montsant, DO Penedeés,
DOQ Priorat, DO Tarragona, DO Cava | Vilafranca del Penedés
(Alt Penedes)

. Celler Aixala i Alcait | DOQ Priorat | Torroja del Priorat (Priorat)

. Celler Ardévol | DOQ Priorat | Porrera (Priorat)

« Celler Balaguer i Cabré | DOQ Priorat | Gratallops (Priorat)
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Celler de I'Encastell | DOQ Priorat | Porrera (Priorat)

Celler Vall Llach | DOQ Priorat | Porrera (Priorat)

Cellers Unié | DOQ Priorat | Reus (Baix Camp)

Cellers Terra i Vins | DO Montsant, DOQ Priorat, DO Terra Alta | Reus (Baix
Camp)

Clos Figueras | DOQ Priorat | Gratallops (Priorat)

Costers del Priorat | DOQ Priorat | Bellmuint del Priorat (Priorat)

De Muller | DO Tarragona, DOQ Priorat | Reus (Baix Camp)

Epicure Wines | DO Catalunya, DO Montsant, DOQ Priorat, DO Terra Alta, DO
Cava | Vilanova i La Geltru (Garraf)

Ferrer Bobet | DOQ Priorat | Falset (Priorat)

Gleva Estates | DO Alella, DO Penedés, DOQ Priorat, DO Cava | Tiana (Maresme)
La Conreria d’Scala Dei | DO Montsant, DO Penedes, DOQ Priorat, DO Terra Alta
Escaladei (Priorat)

Mas d'en Blei | DOQ Priorat | La Morera de Montsant (Priorat)

Mas d’en Gil | DOQ Priorat | Bellmunt del Priorat (Priorat)

Maset | DO Catalunya, DO Penedes, DOQ Priorat, DO Cava | La Granada del
Penedeés (Alt Penedés)

Portal del Priorat | DO Montsant, DOQ Priorat | Gratallops (Priorat)

Ritme Celler | DOQ Priorat | Vilella Alta (Priorat)

Terres de Vidalba | DOQ Priorat | Reus (Baix Camp)

Vinicola del Priorat | DOQ Priorat, DO Terra Alta | Gratallops (Priorat)

Vins Nus | DO Monsant, DOQ Priorat | Barcelona

DO TARRAGONA

Castell d’Or | DO Catalunya, DO Conca de Barbera, DO Montsant, DO Penedés,
DOQ Priorat, DO Tarragona, DO Cava | Vilafranca del Penedés

(Alt Penedés)

De Muller | DO Tarragona, DOQ Priorat | Reus (Baix Camp)

Wineintube | DO Catalunya, DO Tarragona, DO Cava | Vila-Rodona (Alt Camp)

DO TERRA ALTA

Altavins Viticultors | DO Terra Alta | Batea (Terra Alta)

Celler Xavier Clua | DO Terra Alta | Vilalba dels Arcs (Terra Alta)

Cellers Terra i Vins | DO Montsant, DOQ Priorat, DO Terra Alta | Reus (Baix
Camp)

Epicure Wines | DO Catalunya, DO Montsant, DOQ Priorat, DO Terra Alta, DO
Cava | Vilanova i La Geltru (Garraf)

La Conreria d’Scala Dei | DO Montsant, DO Penedes, DOQ Priorat, DO Terra Alta
Escaladei (Priorat)

Vinicola del Priorat | DOQ Priorat, DO Terra Alta | Gratallops (Priorat)

DO CAVA

1+1=3 | DO Penedés, DO Cava | Guardiola de Font-Rubi (Alt Penedes)

Agusti Torellé Mata | DO Cava | Sant Sadurni d'Anoia (Penedés)

Alsina & Sarda | DO Penedés, DO Cava | El Pla del Penedes (Alt Penedés)
Alta Alella | DO Alella, DO Catalunya, DO Cava | Tiana (Maresme)

Canals & Munné | DO Penedes, DO Cava | Sant Sadurni d'Anoia (Alt Penedeés)
Castell d’Or | DO Catalunya, DO Conca de Barbera, DO Montsant, DO Penedes,
DOQ Priorat, DO Tarragona, DO Cava | Vilafranca del Penedés

(Alt Penedes)
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. CavaBerdié | DO Cava | Castellvi de la Marca (Alt Penedés)

. Caves Rovellats | DO Penedés, DO Cava | Sant Marti Sarroca (Alt Penedés)

. Caves Naveran | DO Penedés, DO Cava | Torrelavit (Alt Penedés)

. Caves Vendrell Olivella | DO Cava | Les Cabanyes del Penedes (Alt Penedeés)

. Celler Carles Andreu | DO Conca de Barbera, DO Cava | Montblanc
(Conca de Barbera)

« Cellers Domenys | DO Conca de Barbera, DO Penedes, DO Cava | Sant Jaume
dels Domenys (Baix Penedes)

. Clos Montblanc | DO Catalunya, DO Conca de Barbera, DO Cava |Barbera de la
Conca ( Conca de Barbera)

« Epicure Wines | DO Catalunya, DO Montsant, DOQ Priorat, DO Terra Alta, DO
Cava | Vilanova i La Geltra (Garraf)

. Gird Ribot | DO Penedés, DO Cava | Santa Fe del Penedés (Alt Penedeés)

. Gleva Estates | DO Alella, DO Penedés, DOQ Priorat, DO Cava | Tiana (Maresme)

« Grup Oliveda | DO Emporda, DO Cava | Capmany (Alt Emporda)

. Jané Ventura | DO Penedés, DO Cava | El Vendrell (Baix Penedés)

. Llopart | DO Penedés, DO Cava | Els Casots — Subirats (Alt Penedés)

. Maria Casanovas | DO Cava | Sant Sadurni d'Anoia (Alt Penedés)

. Masachs | DO Cava | Torrelles de Foix (Alt Penedés)

. Mascard | DO Penedes, DO Cava | Vilafranca del Penedés (Alt Penedés)

. Maset | DO Penedés, DO Catalunya, DOQ Priorat, DO Cava | La Granada del
Penedes (Alt Penedés)

. Matai Coloma | DO Penedes, DO Cava | Sant Sadurni d'Anoia (Alt Penedés)

. Mestres | DO Cava | Sant Sadurni d’Anoia (Alt Penedes)

- Miquel Pons | DO Penedés, DO Cava | La Granada (Alt Penedes)

. Mont Marcal | DO Catalunya, DO Penedés, DO Cava | Castellvi de La Marca
(Alt Penedes)

- Nadal | DO Penedes, DO Cava | Torrelavit (Alt Penedés)

. Olivé Batllori | DO Cava | Subirats (Alt Penedés)

. Oriol Rossell | DO Penedés, DO Cava | Sant Marcal (Alt Penedes)

. Parat6 | DO Penedés, DO Cava | El Pla del Penedés (Alt Penedés)

« Roger Goulart | DO Cava| Sant Esteve Sesrovires (Baix Llobregat)

. Sabatéi Coca - Castellroig | DO Penedes, DO Cava | Subirats (Alt Penedés)

. Sumarroca | DO Penedés, DO Cava | Subirats (Alt Penedes)

. Torell6 | DO Penedés, DO Cava | Gelida (Alt Penedés)

. Torreblanca | DO Penedeés, DO Cava | Olerdola (Alt Penedés)

. Vins El Cep | DO Penedes, DO Cava | Sant Sadurni d'Anoia (Alt Penedés)

. Wineintube | DO Catalunya, DO Tarragona, DO Cava | Vila-Rodona (Alt Camp)

ALTRES

- Autocton Celler | vins de taula varietals | La Bisbal del Penedés ( Baix Penedes)

- Nimu | sangria | Barcelona

. Vermouth Yzaguirre — Sangria Mar&Sol - Celler Sort del Castell | vermouth
El Morell (Tarragonés)

« Vermouth Perucchi | vermut | Barcelona
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Seafood Expo Global. Brussel-les (Bélgica), 25 - 27 d’abril. Productes del mar.
Empreses participants: 11

Organitzacio i gestio de I'espai Catalunya. Tempura de llagosti, plats preparats de peix
i marisc, peix i marisc congelat i refrigerat, sén alguns dels productes que hi van
presentar onze empreses catalanes.

Seafood és considerada com una de les més importants a Europa dedicada als
productes del mar, equipaments, tecnologia i processos. En I'edicié anterior, 25.800
visitants procedents de 140 paisos van poder conéixer els productes de les 1.700
empreses expositores de 75 paisos. S’espera que en els propers cinc anys el
creixement mundial de consum de peix augmenti en 18.523.100 tones més que al
2015, fet que significaria un creixement al 3%.

El sector de productes del mar

Europa representa un 10% del consum mundial, amb un nombre creixent de
consumidors que decideix incorporar cada vegada més peix en la seva dieta
alimentaria. Aixi, el 2015, la mitjana del consum per capita a Europa es situava en
11,10 Kg per persona/any, sent Portugal, Noruega i Espanya els membres més
consumidors amb 46,40; 39,40 i 25,80 Kg per persona/any respectivament; encara
lluny dels 59,4 kg per persona i any que presenta Taiwan.

Xina, india, Indonésia, Japé, Corea del Sud, Russia, Brasil, Estats Units, Espanya i
Taiwan, son els 10 principals paisos consumidors de peix.

Donada la forta competéncia en les prestatgeries dels comercos, els proveidors
europeus de productes del mar desenvolupen nous atractius per capturar bona part
d'aquest, i la European Seafood Exhibition es presenta com un bon aparador mundial
perqué les empreses catalanes del sector, donin a conéixer els seus productes als
visitants professionals, que volen trobar les novetats que presenta la industria.

Empreses participants:

. Alfrisa | peix congelat | Barbera del Valles (Valles Occidental)

. Barrufet Congelados | peix, cefalopods i marisc congelat | Barcelona

. Cocedero de Mariscos | marisc refrigerat i congelat | Barcelona

. EasyFish | peix i marisc congelat | Girona

. Grup Ros | peix i marisc fresc i congelat | Blanes (Selva)

. Laboratorio DPA | additius alimentaris | Cornella de Llobregat (Baix Llobregat)

. Laboratorio Fish & Tech | additius alimentaris | Cornella de Llobregat (Baix
Llobregat)

« Manet Import | peix i marisc, congelat i fresc | Barcelona

. Maresmar | peix i marisc viu, fresc, cuit, congelat i elaborat | Barcelona

- Novaterra | peix fresc | Barbera del Vallés (Vallés Occidental)
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. PH7 Foodtech | additius alimentaris: presenta com a novetat I'antimelanosic sense
sulfits “Crustaxyl”, especialment dissenyat per la conservacié i inhibacié de la
melanosis en tot tipus de crustacis | Cornella de Llobregat (Baix Llobregat)

Yummex. Dubai (Emirats Arabs), 18 - 20 de setembre. Productes del mar.
Empreses participants: 6

Organitzacio i gestio de I'espai Catalunya. Participacié agrupada, sota el paraigiies de
Catalunya, d’empreses catalanes del sector dels dol¢os i snakcs, En aquest espai de
difusié de les diferents margues catalanes, que té com a objectiu donar suport a la
seva participacio i ajudar-los a incrementar els contactes comercials en aquell pais, es
van trobar els productes de 'empresa Antonio's Market (menjar organic artesanal),
Chocolates Solé (xocolata i productes del cacau), Configirona (dol¢os), Torrons Vicens
(torro, xocolata i dolgos), Vira Brands (xocolata, torro, i dol¢os) i Vda. de Pifarré
(caramels, confits i productes amb xocolata). Aixi mateix, Chocolates Solé va
presentar com a novetat els nous sabors de xocolata, com ara el 100% de pasta de
cacau, el 86% de foscor, el 56% de foscor, el blanc, el 56% de cacau amb el gingebre,
la canyella i el xili a una mida de 25 graus.

La Fira YUMMEX Middle East, I'esdeveniment més important del sector del dol¢ en
aquesta regio, va reunir els professionals de la industria dels dolgos, aperitius i
productes de confiteria, i va tenir com a public a compradors de tota la zona MENA
(Orient Mitja i el Nord d'Africa), com ara importadors, exportadors, grans cadenes
comercials, supermercats, majoristes, minoristes, botigues especialitzades, sector de
la restauracié, catering i hotels, aixi com també linies aéries i maritimes.

Dubai, porta d’entrada a Orient Mitja

Dubai és la porta d'entrada a Orient Mitja, on el consum de dol¢os i aperitius s'ha
incrementat globalment en prop d’'un 20% I'GItim any, gracies als habits de consum i la
despesa en béns de luxe que predominen als Emirat Arabs Units i Arabia Saudita.

El sector del dolg i aperitius als Emirat Arabs Units (EAU) va assolir els 1.900 milions
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de dolars al 2015, gairebé un 13% més respecte I'any anterior i un creixement mitja
anual en el periode 2010-2015 de I'11,6%. Aquest sector alimentari es nodreix
principalment d'importacions de marques multinacionals internacionalment
reconegudes i que afavoreixen el consum per part de la poblacié expatriada. Els
dolcos i aperitius importats dominen totes les categories a excepcioé de les galetes que
lideren les empreses productores locals.

Els EAU s'han convertit en un dels principals centres de re-exportacié d’Orient Mitja i
del subcontinent Indi, per la seva ubicaci6 estratégica i I'elevat desenvolupament
logistic, amb sistemes d’emmagatzematge i d'inventari altament sofisticats i amb rutes
de transport per aire, mar i terra molt ben establertes. Reexporten aproximadament el
30% dels productes importats a prop de 140 mercats de tot el mon.

Una poblacié en rapid creixement i I'afluéncia turistica emergent ha estimulat la
demanda d'alta qualitat, ecoldgics i aliments especialitzats.

El sector d'aliments i begudes dels EAU necessitara quadruplicar la seva grandaria en
els proxims cinc anys per satisfer la demanda dels projectes hotelers i als retailers. Els
EAU compten amb més de 8.900 punts de venda d’alimentacié i begudes i es preveu
que al 2019 n’hi haura prop de 19.000 addicionals, segons Euromonitor International.
El mercat de queviures dels EAU és un mercat emergent per als importadors
estrangers. La produccié nacional representen el 25% dels productes alimentaris
disponibles a les botigues de venda al detall. Molts minoristes clau dels EAU s'han
associat amb empreses estrangeres per importar productes alimentaris directament.
Tot i la preséncia d'empreses de processament d'aliments, encara queda una bretxa
considerable en la capacitat de processament i envasat d'aliments.

Els consumidors estan demandant una major comoditat i aliments més sans, a causa
del seu estil de vida més actiu i creixent consciéncia pels problemes de salut. Per tant,
els minoristes estan adaptant els seus serveis i productes per satisfer aquests canvis
en la demanda.

La introducci6 dels hipermercats i grans superficies esta transformant el sector
minorista, oferint una amplia gamma d'aliments per complementar les preferencies
gustatives d'un nodrit contingent d'emigrants. En els dltims anys, hi ha hagut un canvi
en els habits alimentaris de tradicional a I'estil occidental aliments de conveniéencia.
Com a consequéncia de la celebracié de 'EXPO 2020, I'afluéncia de turistes, el boom
immobiliari, i I'alta migracié d'expatriats estan duent als EAU a consolidar un sector
minoristes dels més desenvolupats del Golf i molt prometedor per a cadenes de
supermercats i botigues de descompte.

Anuga. Colonia (Alemanya), 7 - 11 d’octubre. Productes del mar.
Empreses participants: 41

Organitzacié i gestid de I'espai de Catalunya. En aquesta edicid, es van presentar dos
espais de Catalunya: un, ubicat al pavell6 d'alimentacié general, i un altre, al pavello

LK
T Generalitat de Catalunya coee P d
) Departament d’Agricultura, esoe ro e ca

LY Ramaderia, Pesca i Alimentacié Promotora d’Exportacions Agroalimentaries




dels carnis, per I'especial rellevancia d’aquest sector al nostre pais. Oli d’oliva, fruita
seca, brou, postres de fruita 100% naturals, aigua mineral, galetes, patates fregides,
infusions, melmelades, salses, begudes vegetals, pastisseria, alimentacio infantil i una
gran varietat de productes carnis, van ser els productes i novetats que es van esposar
en aquests dos espais.

Sota el paraigles de Catalunya, també va tenir preséncia en el pavellé de carnis
FECIC (Federacio Catalana d'Industries de la Carn) acompanyada d’una representacio
d'empreses catalanes del sector.

Anuga és el sal6 mundial de I'alimentacié més important d’Europa, que esdeveé, cada
dos anys, I'aparador de les innovacions en produccio alimentaria. L’edicié anterior, va
convocar 6777 expositors de 100 paisos, dividits per especialitats. Congrega
operadors de tots els continents, i és especialment important la preséncia de visitants
professionals dels diferents paisos europeus. Aixi, a I'edicié anterior van visitat el
recinte 155.000 compradors procedents de 180 paisos, en busca de noves tendéncies
de mercat, avenc¢os i nous productes.

Empreses participants a I’estand multiproducte:

- Anela Fruits | postres de fruita 100% naturals que elaborem amb les nostres
propies plantacions | Campllong (Girones)

. Birba Biscuits | galetes | Camprodon (Ripollés)

Novetats: Nuria Mini Xoco Sin Gluten (mini galetes de xocolata amb un 60% de
cacau, enriquides amb vuit vitamines i ferro), Nuria Chocolate Sin Gluten (galetes
artesanes de xocolata sense gluten, elaborades amb ingredients més naturals com
la farina d’arrds, ous frescs, oli d'oliva i xocolata).

. Can Bech | melmelades, salses, maridatges per a formatges | Fontanilles (Baix
Emporda)

Novetats: nou format gift box de la linia de maridatges d'autor per a formatges Just
For Cheese, format de dues caixetes, una de 3 unitats amb una seleccio6 dels
sabors més representatius, i una altra de 5 unitats per fer una degustacio de tota la
gamma de maridatges Just For Cheese.

. F.Faiges | oli d'oliva | Tortosa (Baix Ebre)

. Fossil River | sal | Rubi (Vallés Occidental)

. GaletesTrias | galetes | Santa Coloma de Farners (Selva)

. Grau Nuts | fruita seca | Artesa de Lleida (Segria)

. Happy-Lab | infusions, tes | Castellbisbal (Valles Occidental)

Novetats: nova gamma organica amb cinc tés (100% British, Slim Green,
Marrakesh, Red Power and Pu-Erh), cinc infusions (Yin Red Yang, Ommm, My
Time, Camomile and Echinacea) i tres rooibos (Essential Rooibos, Rooibos and
Co. and Choco Terapia).

. La Granja | pastisseria | Vilafranca del Penedés (Alt Penedes)

« Liquats Vegetals | begudes vegetals | Viladrau (Selva)

Novetats: de Nature presenten la nova gamma de productes internacional, 3
novetats de Monsoy, i de Yosoy presenten la novetat de Quinoa amb arros.

« Masdeu Group | bases per farcir dolgos (macarons, tulipes, tartaletes, mini cons,
canyes), bases de pasta de full dolces (vol-au vents, tartaletes, bouchés), bases de
pasta choux (profiterols, éclairs) | Puigdalber (Alt Penedes)

Novetats: nova linia de productes en format retail dirigit al consumidor domestic.

. Nortoliva | oli d'oliva | Les Borges Blanques (Garrigues)

. Oleum Priorat | oli d'oliva | Cabacés (Priorat)

« Ordesa | aliments infantil | Sant Boi de Llobregat (Baix Llobregat)

. Patatas Torres | patates fregides | Dosrius (Maresme)

Novetats: patates fregides amb sabor a vi espumés
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. Promolac | brou, cremes, salses i postres | Cornella de Terri (Pla de I'Estany)

« Sant Aniol Water | aigua mineral | Sant Aniol de Finestres (Garrotxa)
Novetats: Kailani, un té fred, una saborosa alternativa als refrescs ensucrats,
sense ingredients artificials, sense sucre afegit i amb menys de 50 calories per
ampolla.

Empreses participants a I’estand carni:

. Boadas 1880 | embotits | Girona

. Can Calet | embotits | Sant Joan les Fonts (Garrotxa)

Novetats: Snacky Tapas, combina la xarcuteria tradicional del fuet i xorico amb la
forma de consum actual més atractiva i demandada: formats reduits, de consum
immediat, cruixents, saborosos i amb un disseny molt atractiu.

. Carlos Colomer | especejament de vacl | Sant Feliu de Pallerols (Garrotxa)

. Casaponsa | embotits | La Vall de Bianya (Garrotxa)

. Embutidos Caula | embotits | Sant Gregori (Gironés)

. Espina| productes carnis de porc i au | Vic (Osona)

. Espufia | pernils, embotits, shacks carnis, i tapes precuinades | Olot (Garrotxa)
Novetats: Espufia Tradition, una gamma de xarcuteria curada llescada, només
amb ingredients natural, sense conservants (sense nitrificants), sense colorants i
sense al-lergens. La gamma esta formada per pernil curat, xori¢o, llonganissa, llom
i cap de llom.

. Font-Cana | embotit | Sant Joan les Fonts (Garrotxa)

Novetats: Shoarma cuit de pollastre i cuit de porc, dos productes de Kebab amb el
mateix sabor que el Kebab que se pot trobar a restaurants.
També es pot cuinar el Shoarma a la graella o microones per menjar calent.

« Friusa | carn de porci, bovi i ovi | Riudellots de la Selva (Selva)

. Grup Vifas | carn de vacu | Vic (Osona)

« Jamonsa | pernils | Sant Joan les Fonts (Garrotxa)

. J. Pont | pernil, embotits i tapes | Hostalets de Balenya (Osona)

. Juan Aulet Torrent | embotits | Anglés (Selva)

. La Selva | embotits | Campllong (Gironés)

. Porxas | embotits | Sant Joan les Fonts (Garrotxa)

. Valent | pernils i embotits | Girona

Espai Fecic

« BonArea | activitats ramaderes, industrials i comercials de la carn | Guissona
(Segarra)

o Carnica Batallé | porci, carn curada i processada | Riudarenes (Selva)

e Carnicas J. Colomer | carn de vacu i ovi| Les Preses (Garrotxa)

« Iberdigest | productes carnis congelats i refrigerats | Santa Llogaia d’Alguema (Alt
Emporda)

o Mafriges | carn de porc | Sant Viceng de Torell6 (Osona)
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La UE com un sol mercat

La Uni6 Europea representa un mercat atractiu per als productes agroalimentaris per
la dimensiod de la seva demanda, la tendéncia de consum creixent i el dinamisme en el
flux internacional agroalimentari. Representa quasi el 7% del total de la poblacié
mundial amb 509 milions d’habitants (dades 2015). Es preveu que el consum
agroalimentari europeu experimenti un creixement d’entre el 2,5 i el 3,5% anual fins al
2025.

El bloc comercial de la Unié Europea esta format per 28 mercats que comparteixen
caracteristiques comunes en relacié al consum pero també presenten diferéncies que
fan que uns mercats puguin resultar més atractius que altres. La millor manera
d'accedir a un nou mercat és oferir un bon producte amb un preu competitiu, alineat
amb els corresponents de la competéncia. En qualsevol cas, el preu és aquell que el
mercat pot aguantar i no té res a veure amb els costos de produccio.

Quant al consum agroalimentari mundial, la Unié Europea és el major consumidor
mundial en alimentacio i begudes, per davant de Xina i EEUU, i representa quasi el
19% del la despesa mundial en alimentacié i begudes amb més de 5 milions de
persones ocupades en el sector en prop de 289.000 empreses.

Amb un volum de vendes de 1.0744 bilions d’euros és el sector més gran de la UE. El
49,5% del valor de les vendes del sector és de PIMES, que representen el 62,8% de
I'ocupaci6 del sector.

La UE manté el lideratge mundial en exportacions agroalimentaries per davant d’Estats
Units, a qui lo va prendre la primera posicié I'any 2013. El comerg intracomunitari
segueix sent un pilar fonamental per a sostenir I'economia agroalimentaria de la UE,
tot i que la tendéncia és I'obertura i consolidacié de mercats de tercers.

L’any 2016, la UE ha importat de tot el Mén 471 milions de tones d’aliments per valor
de 494.606 milions; un 71,5% de paisos membres de la propia UE i el 28,5% de
mercats extracomunitaris.

Europa és un dels socis comercials més importants per Catalunya, en part, gracies a
les rigoroses normes de produccié i controls de qualitat dels nostres productes.
Actualment, el 61,75% en volum i el 65,30% en valor de les exportacions de productes
agroalimentaris catalans es destinen a aquest mercat, i encara presenta molt
recorregut i moltes oportunitats de negoci, com demostren les dades i el creixement
previst de la Unié Europea en el seu conjunt. En quant a Alemanya, aquest pais
membre és el 3r mercat mundial de destinacié de les exportacions agroalimentaries
catalanes, amb un 7,63% en valor del total d’exportacions d’alimentaci6 i begudes al
2016.

Fruit Attraction. Madrid, 18 - 20 d’octubre. Fruita.
Empreses participants: 41
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Organitzacié i gestio de I'espai de Catalunya. En aquest espai de Catalunya es dona
cita a empreses de les quatre demarcacions catalanes que representen perfils
d’empreses productores, comercialitzadores, importadores i exportadores. Aixi,
I'amplia representacié d’empreses catalanes a Fruit Attraction cobreix la totalitat de les
families de productes fructicoles cultivats a Catalunya: fruita de pinyol, fruita de llavor, i
citrics. A més, el calendari de comercialitzacié de la fruita catalana abasta tot I'any, ja
gue les centrals fructicoles compten amb una important capacitat frigorifica.

Seguint la linia habitual dels darrers anys, I'objectiu d’aquesta actuacio és donar suport
a les empreses en la millora del seu posicionament en els mercats exteriors, en
I'establiment de nous contactes comercials, a més de facilitar la difusié sobre el sector
de la fruita del nostre pais als operadors visitants. D’aqui que les empreses catalanes
participants es presentin a Fruit Attraction com a integradores d’'un dels mercats de
distribucio de productes frescos més importants del sud d’Europa.

Fruit Attraction és un sal6 internacional que aplega les novetats i tendéncies de la
indUstria de la fruita i ’horta, un instrument fonamental d’internacionalitzacié del sector
i punt de trobada del conjunt dels professionals que integren tota la cadena de
subministrament. L’edicié anterior va comptar amb 1.238 empreses expositores de 25
paisos, i la visita de 54.684 professionals de 102 paisos, xifres que enregistren un
continu creixement en relacio als anys anteriors.

Empreses participants:

Actel Grup, de Lleida

Afrucat, de Lleida

Alcanar Verd Citrics & Vivers — Varietat Sando, d’Alcanar (Montsia)

Anela Fruits, de Campllong (Girones)

Cerima Cherries, de Tivissa (Ribera d’Ebre)

Citrics Terres de I’Ebre - Delta Fruits, de Campreddé (Baix Ebre)

Consell Regulador DOP Pera de Lleida, de Lleida

Cooperativa de Soses, de Lleida

Copafresh, de Mollerusa (Pla d’Urgell)

Dasben, de Lleida

Exportadora d'Agris d’Alcanar, d’Alcanar (Montsia)

Font Badia — Fruites Font, de Torres de Segre (Segria)

Fructicola de L’'Emporda - IGP Poma de Girona, de La Tallada d’Emporda
(Baix Emporda)

Fruites Caberol, d’Alcarras (Segria)

Fruits de Ponent, d’Alcarras (Segria)

Fruits Sant Miquel, de Soses (Segria)

Frulesa, de Vilanova de la Barca (Segria)

Girona Fruits - IGP Poma de Girona, de La Tallada d’Emporda (Baix Emporda)
Giropoma Costa Brava - IGP Poma de Girona, de La Tallada d’Emporda (Baix
Emporda)

e Grup Fruiter, de Benissanet (Ribera d’Ebre)

e Grupo Catala, de La Portella (Segria)

e Grupo Diego Martinez, de Barcelona

e Grupo Puentesol, dAmposta (Montsia)

o Hawo Fruits Spain, de L'Hospitalet de I'Infant (Baix Camp)

o Kiss Me I'm Sweet, d’Alcanar (Montsia)

La Portellana, de la Portella (Segria)
Laumont, de Tarrega (Urgell)
Lloreng¢ Capdevila, de Barcelona
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e Mercabarna, de Barcelona
o Molnar Fruits, de Vila-Sana (Pla d'Urgell)
o Rondafruits, de Barcelona

Novetats: nou packaging de Ronda Verde i Ronda Fruits, i la nova marca Ronda Bio
e Royo Fruits, d’Alcanar (Montsia)
o Stadium Innovation, de Castelldefels (Baix Llobregat)
Novetats: nous sabors de la gamma Pom’Bel: ‘La Fruta de cuchara’ de poma,
mango, fruita de la passio, i de poma i fruits vermells, dues varietats noves al
mercat; nou sorbet de llimona de la gamma Polenghi, fet amb les millors llimones,
amb sabor refrescant i llest per a consumir; i de la gamma Gourmet Garden
llancament de les herbes lleugerament deshidratades, amb tot I'aroma, color i sabor,
amb una conservacié de 4 setmanes refrigerades.
Trecoop, de Sudanell (Segria)
Unfesa, de Lleida
Visa Fruits, de Barcelona
Viveros Alcanar, d’Alcanar (Montsia)
Viveros Alcaplant, d’Alcanar (Montsia)
Viveros Sancho Hermanos, d’Alcanar (Montsia)
Vivers Baix Camp, de Vinyols i els Arcs (Baix Camp)
Viyefruit, d’Alcarras (Segrid)

A més, I'lnstitut de Recerca i Tecnologia Agroalimentaries (IRTA), empresa publica del
Departament d’Agricultura, va mostrar els programes de R+D per a aquest sector a
Fruit Attraction.

Foodex Saudi. Jiddah, (Arabia Saudita), 12 - 15 de novembre. Alimentacié i
begudes.

Organitzacio i gestio de I'espai de Catalunya. En aquest espai de difusio de les
diferents marques catalanes, que te com a objectiu donar suport a la seva participacio i
ajudar-los a establir i mantenir contactes comercials en aquell pais, es van presentar
els productes de I'empresa Euroaliment — Grup Pons (oli d’oliva), Frit Ravich (fruita
seca i snacks) i Grup Vifas (carn de vedella). L'estand de Catalunya va comptar amb
el patrocini de la certificadora Halal - Food & Quality. Halal - Food & Quality,
vinculada a la federacio Halal Food & Quality del Centre Islamic, garantitzant que els
productes a 'empara d’aquesta marca ofereixen, a més de la garantia Halal, un valor
afegit en seguretat i qualitat alimentaria al consumidor d’aquest segment.

Foodex Saudi va ser la fira de referéncia per a I'alimentacio i begudes que es va
celebrar a Arabia Saudita, al recinte Jeddah International Exhibition & Convention
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Centre. En la passada edicié van exposar els seus productes empreses procedents de
32 paisos. Per aquesta 5a edicid, més de 15.000 professionals van visitar aquest
esdeveniment, com ara proveidors d'alimentacio i begudes: aliments processats,
conserves, fruites i verdures, alimentacio basica, carns, aus, mariscs, productes
acabats.

El sector a Arabia Saudita

Arabia Saudita és el més gran importador d'aliments de la zona del Golf, amb un 65%
del consum total de la regid. La major part de la poblacio és jove, i promou anualment
taxes de creixement en el consum d'aliments de begudes del 7,6%. Es tracta de la
primera poténcia economica d'Orient Mitja, amb un PIB per capita de més de 20 mil
dolars. Produeix aliments per valor de 26 mil milions d'euros a I'any, majoritariament
carn de pollastre, lactis, datils, tomaquets, ous, blat, fruita fresca, carn de bovi,
verdures i hortalisses.

Actuacions B2B

Prodeca organitza trobades comercials, tant directes com inverses, que tenen com a
objectiu la prospeccio d'un mercat, la cerca d’'importador o distribuidor per a empreses,
0 bé I'establiment de contactes institucionals que donin suport a les relacions
comercials.

VIl International Wine Business Meeting Hong Kong i Taiwan.
Lleida, 20-24 febrer
Empreses catalanes participant: 23

Els objectius del VIl International Wine Business Meeting es van centrar en donar a
coneixer la qualitat i diversitat de vins catalans, crear llagos de relacié entre empresaris
productors i els principals importadors dels mercats de Hong Kong i Taiwan per tal de
incrementar a mig i llarg termini les exportacions de vins catalanes, aixi com traslladar
als cellers catalans tota aquella informacio que han de tenir en compte per a ser
presents en aquests mercats.

La VIl International Wine Business Meeting -que va comptar amb la col-laboraci6 del
Departament d’Agricultura, a través de Prodeca, la Cambra de Comerg¢ de Lleida, la
Diputaci6 de Lleida, Globalleida i Caixabank- va comptar amb la presencia del12
importadors i la participacio de 23 cellers catalans.

El programa va comprendre jornades, taules rodones i trobades empresarials amb els
importadors d’ambdds mercats, aixi com la visita a cellers de les empreses catalanes
participants.
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La inauguracié de I'esdeveniment va comptar amb una xerrada sobre el sector del vi
lleidata i catala a carrec de Prodeca.

Els bons resultats d’anteriors edicions han fet que cellers de les 12 Denominacions
d’'Origen de Vii Cava (Costers del Segre, Cava, Alella, Conca de Barbera, Catalunya,
Emporda, Montsant, Penedes, Pla de Bages, Priorat, Tarragona, Terra Alta, es
donessin cita a Lleida per mantenir aquesta trobada que els pot obrir les portes
d’aquests dos mercats asiatics en expansio.

Els mercats de Hong Kong i Taiwan

Les importacions de vi realitzades per Hong Kong I'any 2015 van suposar un total de
63 milions de litres que representen un muntant de 1.379 milions de dolars. Amb una
poblacié de 7,32 milions d’habitants amb un elevat poder adquisitiu (42.289USD per
capita) i gairebé 60 milions de turistes anuals, Hong Kong és alhora el segon centre
mundial de subhastes de vi i un nucli reexportador, ja que el 44,25% del vi importat es
reexpedeix a destinacions com la Xina continental, Macau o el Vietnam.

Del mercat Taiwanés, cal recalcar que amb només 23 milions de consumidors es
posiciona com el cinqué mercat asiatic pel que fa a les importacions de vins. Pel que
fa al consum, cal destacar que aquest ha marcat una tendéncia creixent en els darrers
cinc anys i en aquests moments se situa al voltant d’'un litre per habitant i any, tot i que
el consum aparent ronda els 23 litres anuals.

La realitat d’aquests mercats pero €s que els vins espanyols — i catalans- s’identifiquen
en el segment mig-baix del mercat, per darrera dels vins francesos o dels procedents
del Nou Mon, tot i que son apreciats per la seva relacié qualitat-preu. A Taiwan, el vi
espanyol té una quota de mercat del 6,4%, propera als vins americans, italians i xilens
pero molt per darrera dels francesos (53,9%). El més esperancador pero es el fet que
ens els darrers cinc anys, les importacions de vi d’origen espanyol han crescut en un
95% i la tendéncia és que segueixin en aquesta linia.

International
Wine Business
Meetings

Hong-K:
Taiv

Missio comercial a la Xina i Hong Kong. Xina (26-28 marc), i Hong Kong (29-31
marg)

Durant els dies 29 a 31 de marg¢ va tenir lloc una missié comercial i institucional a la
Xina (del 26 al 28 de mar¢) i Hong Kong (del 29 al 31 de marg), encapcalada pel
conseller d’'Empresa i Coneixement, Jordi Baiget, organitzada per ACCIO i 'Agéncia
Catalana de Turisme, i que va comptar també amb la participacié de PRODECA.

L'objectiu del viatge va ser detectar i aprofitar noves oportunitats de negoci per ampliar
la preséncia comercial catalana en aquesta regio, fer prospeccio de mercat, tancar
projectes de cooperacid i promocionar Catalunya.
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Les empreses catalanes que van participar a la missid, i que van formar part del sector
de l'alimentacio, entre d’altres, van comptar amb agendes individuals i grupals
personalitzades. Aixi, durant sis dies van mantenir reunions amb associacions i
empreses del sector liders de la Xina i Hong Kong per trobar nous socis, clients o
distribuidors pels seus productes i serveis. A més de presentar els seus productes a
importadors, distribuidors representants de supermercats i grans superficies locals,
aixi com a xefs i cuiners locals, també es van organitzar seminaris técnics, a través
dels quals, les empreses catalanes van poder conéixer de primera ma la normativa i la
logistica necessaria per exportar productes d’alimentacié a Xina i Hong Kong.

En el decurs d’aquesta missid, representants de PRODECA, van mantenir reunions
amb empreses, entitats i grups de supermercats, entre d’altres, amb I'objectiu d'ajudar
al sector agroalimentari catala a obrir nous mercats en paisos emergents.

Les oportunitats de negoci a la Xina

Es van destacar les oportunitats de negoci en I'ambit del consum alimentari, ja que
s’ha convertit en el mercat més gran d’alimentacio importada i consum diari, en part
gracies a I'impuls del comerc¢ electronic.

Les exportacions agroalimentaries catalanes a la Xina han crescut un 41,67% el 2016,
assolint els 365,59 milions d’euros.

Actualment hi ha més de 500 empreses catalanes que hi exporten principalment carn i
altres productes d’origen animal, begudes de tot tipus, olis i greixos. De fet, el 30,56%
de les vendes del sector agroalimentari de I'Estat espanyol a la Xina provenen
d’exportacions d’empreses catalanes.

Catalunya i Hong Kong

Un dels sectors que va presentar més oportunitats per a I'expansio de 'empresa
catalana va ser I'agroalimentari. Hong Kong importa un 95% dels productes alimentaris
i begudes que consumeix, amb especial interés en els productes gourmet, els vins i
olis. A través d’incentius fiscals i projectes publics, el sector de les TIC també és un
dels eixos de desenvolupament de I'economia de la regiod.

De la seva banda, les vendes de Catalunya a Hong Kong van assolir I'any passat els
90,62 milions d’euros, un creixement superior al 44,31% en comparacié amb I'any
anterior. Destaquen les exportacions de carn i altres productes d’'origen animal,
begudes de tot tipus, olis i greixos i fruites de les 467 empreses catalanes que
actualment exporten a la regid. De totes les vendes del sector agroalimentari a Hong
Kong de I'Estat espanyol, un 39,67% corresponen a exportacions d’empreses
catalanes.

Meat Business Forum, Barcelona, 3 i 4 de maig
Participants: 31 productors del sector carni catala i 140 operadors convidats de 44

paisos

El aguesta segona edicid, el Meat Business Forum, es va consolidar com a forum
internacional del sector carni catala, va permetre les trobades B2B entre 31 empreses
productores i exportadores de carn i productes carnis de Catalunya, que constitueixen
un percentatge elevat del teixit productiu amb capacitat de posicionar els seus
productes en mercats tercers, i 140 operadors internacionals convidats de 44 paisos
tercers, en concret d’Africa (Algéria, Republica Democratica de Congo, Costa d’lvori,
Libia, Marroc, Tunisia, Sudafrica), América del Nord (Canada, Cuba), América Central
i del Sud (Argentina, Bolivia, Colombia, Costa Rica, Curacao, Equador, Panama, Peru,
Xile), Europa Central i Oriental (Suissa, Bosnia, Sérbia), Proxim Orient (Arabia
Saudita, Bahrain, Egipte, Iran, Jordania, Liban, Unié d’Emirats Arabs) i Sud-est asiatic
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i Asia oriental (Corea del Sud, Filipines, Hong Kong, Japd, Tailandia, Taiwan, Vietnam,
Xina).

Pel que fa a la valoracio del certamen, els productors catalans van coincidir a afirmar
I'alta qualitat dels importadors i la possibilitat d'arribar a nous mercats fins ara
inabastables mitjancant el format agil i efectiu de les entrevistes B2B, on han pogut
donar a coneixer la qualitat dels seus productes, com es produeixen i I'habilitat per
innovar i adaptar-se a les especialitats de cada mercat, aixi com la capacitat d’oferir
productes als mercats meés exigents.

Pel altra banda, els operadors convidats van destacar amb satisfaccié I'organitzacio
del certamen i el format de I'espai on s’han pres part les reunions B2B, que va facilitar
les relacions entre tots els participants, amb una agenda preestablerta de reunions per
tal que cada productor es pogués reunir amb tots els operadors internacionals segons
el tipus de carn o productes carnis que importa. Aixi mateix, van valorar molt
positivament els contactes realitzats.

Des de Prodeca, per la seva part, es va valorar amb satisfaccié aquesta segona edicié
del Meat Business Forum, subratllant el grau de professionalitzaci6 i de contactes que
han assolit les trobades.

El Departament d'Agricultura, a través de Prodeca, i la Subdireccié General de
Ramaderia, conjuntament amb les organitzacions i associacions empresatrials,
ANAFRIC, ASOPROVAC, ASSOCAT, FAC, FECIC, FECOC i PORCAT van formar el
Comité Organitzador d'aquest esdeveniment, que va treballar conjuntament per crear
aquest punt de trobada, i que va comptar amb el patrocini de Caixa Bank, AlfilLogistics
i Alimentaria.

El sector carni catala

El 2016 va ser un any récord per a les exportacions de carn a Catalunya. L'any passat,
les empreses carnies catalanes van exportar 1,3 milions de tones de carn, per valor de
2.732 milions d'euros. D'aquest total, 882 milions corresponen a les exportacions a
paisos tercers, que en els darrers 6 anys han crescut en valor un 280%. Catalunya és
una gran poténcia carnia a Europa i el principal sector agroalimentari de Catalunya.
Produeix anualment més de 2 milions de tones de carn de totes les espécies: porci,
bovi, ovi, capri, equi, aviram i conill*, amb un volum de negoci de 8.820 milions
d’euros. Representa més del 32% del volum de negoci del sector agroalimentari, el
40% en ocupacio i més del 21% en nombre d’empreses.

Es un sector que s'orienta cada cop més cap a la integracié vertical com a forma
d'assegurar la tracabilitat des de la granja fins al punt de venda, tot complint amb les
exigencies creixents del mercat.
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Catalonia Wine and Cava Business Forum. Barcelona, 14 i 15 de juny
Participants: 31 productors del sector del cava i del vi catala i 40 compradors convidats

Catalonia Wine & Cava Business Forum és un esdeveniment de negocis amb la
participacioé de productors i elaboradors de vi i cava de Catalunya, i importadors i
distribuidors d’América i Asia, amb I'objectiu principal d'establir relacions comercials
entre les empreses catalanes de vi i cava i els operadors dels mercats convidats.

Aixi, durant dos dies, a Barcelona, van tenir lloc les trobades B2B (empresa-operador),
organitzades de manera que tots els cellers inscrits poguessin presentar el seu celler i
donar a coneixer i tastar els seus productes a tots els operadors internacionals, en
reunions individuals. A meés, s’han afegit al programa, dinars networking amb I'objectiu
d’aprofundir en els contactes obtinguts durant les rondes d’entrevistes.

En aguesta ocasio, en les jornades B2B van prendre part prop de 40 compradors
convidats dels seglients mercats:

Ameérica - Canada, Colombia, El Salvador, EUA, Méxic, Panama, Peru, Puerto Rico i
Republica Dominicana.
Asia - Jap6, Singapur i Taiwan.

El Departament d'Agricultura, Ramaderia, Pesca i Alimentacié a través de Prodeca,
conjuntament amb I'Incavi i les associacions sectorials Associacié Vinicola Catalana,
Institut del Cava i PimeCava, van formar el Comité Organitzador d'aquest
esdeveniment, que té com a objectiu consolidar una plataforma estable de negoci
internacional per al sector del vi i el cava de Catalunya, i que va comptar amb la
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col-laboracié d’ACCIO, I'Agéncia per a la Competitivitat de 'Empresa, adscrita al
Departament d’'Empresa i Coneixement, d’Alimentaria-Intervin i d’Euroseleccid-Riedel.

Missié empresarial a I'lran. Teheran (Iran), 22 a 26 de setembre

El sector agroalimentari irania presenta bones perspectives de creixement, tant en
I'apartat del consum com de la distribucié. L'aixecament progressiu de sancions
permet establir relacions de comercialitzacio i de cooperacié empresarial que presentin
un guany tant per a Catalunya com per a Iran.

Organitzaci6 juntament amb el Departament d’Agricultura d’'una missio empresarial a
I'lran. En el seu decurs, els representats catalans es van reunir tant amb empreses
liders com amb I'’Administracié per buscar i concretar sinergies i linies de dialeg
institucional que suposin una empenta a la internacionalitzacio de la industria
agroalimentaria catalana i faciliti a les empreses catalanes I'establiment de relacions
de negoci. L'objectiu final és basicament obrir linies de negoci mitjangant accions
concretes de relacié comercial entre empreses catalanes i iranianes, aixi com fer
prospeccié de mercat i establir projectes de cooperacio entre ambdds paisos.

La Federaci6 Catalana d’Industries de la Carn (FECIC), Priordei (oli d’'oliva verge
extra), de Lleida, Fricafor (carn de porci i bovi) de Vilafant (Alt Emporda) i Configirona
(dolcos) de Bonmati (Selva), empreses catalanes que van participar en a la missio,
van comptar amb agendes individuals i grupals personalitzades. Aixi, durant aquests
dies es van mantenir reunions amb associacions i empreses del sector liders de I'lran
per trobar nous socis, clients o distribuidors pels seus productes i serveis.

Per altra banda, representants de PRODECA van mantenir reunions amb empreses,
entitats i grups de supermercats, entre d’'altres, amb I'objectiu d’ajudar al sector
agroalimentari catala a obrir nous mercats en paisos emergents.
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El mercat irania

Iran és el segon pais més gran de I'Orient Mitja, amb una poblacié estimada de 80
milions d'habitants, i amb un creixement d'1 milié d'habitants a I'any, 50% dels quals
menors de 35 anys.

El sector agroalimentari presenta bones perspectives de creixement, tant en 'apartat
del consum com de la distribucié.

Sectors com el carni, preparats de fruita, alimentaci6 infantil, lactis, entre altres,
presenten oportunitats per a I'establiment d'acords que permetin el desenvolupament
industrial i comercial d'lran amb la colelaboracié d'empreses catalanes.

Les relacions comercials en I'apartat agroalimentari entre Catalunya i Iran sén en
I'actualitat practicament inexistents. L'aixecament progressiu de sancions permet
establir relacions de comercialitzaci6 i de cooperacié empresarial que presentin un
guany tant per a Catalunya com per a Iran.

VIII International Wine Business Meetings Peru. Lleida, 18 a 22 de setembre

El Departament d'Agricultura, a través de Prodeca, va col-laborar amb la Cambra de
Comerc de Lleida en l'organitzacio de la VIII International Wine Business Meetings, i
gue en aquesta ocasio va posar el focus en el mercat perua.

Els objectius del VIII International Wine Business Meeting se centren en donar a
coneixer la qualitat i diversitat de vins catalans, crear llagos de relacié entre empresaris
productors i els principals importadors peruans del sector per tal de incrementar a mig
i llarg termini les exportacions de vins catalanes, aixi com traslladar als cellers catalans
tota aquella informacio que han de tenir en compte per a ser presents en aquest
mercat.

La VIII International Wine Business Meeting organitzada per la Cambra de Comer¢ de
Lleida, i amb la colJlaboracio del Departament d'Agricultura, a través de Prodeca, la
Cambra de Comerg de Lleida, la Diputacié de Lleida, Global Lleida i Caixabank, i
Accid, l'agencia per la competitivitat de I'empresa del Departament d'Empresa i
Coneixement de la Generalitat de Catalunya, va comptar amb la preséncia de 9
importadors, i la participacio de 16 cellers catalans.

El programa va comprendre jornades, taules rodones i trobades empresarials amb els
importadors peruans, aixi com la visita a cellers de les empreses catalanes
participants.

L'acte inaugural va tenir lloc el passat dilluns 18 de setembre, a la Sala Sant Doménec
del Parador de Turisme de Lleida, i va comptar amb la presentacié de la conferéncia
"El sector vitivinicola catala”, a carrec de Prodeca.

El sector a Peru

Amb una poblacié de 31 milions d'habitants, Perl és un dels paisos de I'America
Llatina que ha tingut un major creixement pel que fa al consum de vi darrerament.
D'acord amb les dades disponibles, en els darrers deu anys, aquest consum s'ha
incrementat en un 8% anual i actualment se situa en els 1.6 litres anuals per capita. Un
fet que evidencia la tendencia creixent i les potencialitats que obre aquest mercat per
als cellers catalans i espanyols. Cal destacar que, en aquests moments, practicament
el 20% del vi que es consumeix és importat (8milions de litres anuals). Per tant, és un
mercat atractiu i amb un alt potencial per als nostres cellers. D'aquesta manera, tot
apunta que un factor que pot contribuir al consum de vi a Peru és la creixent
popularitat de la gastronomia peruana que ajuda a familiaritzar la nova classe mitjana
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amb el mén del vi alhora que actua de reclam per a turistes estrangers amb alt poder
adquisitiu i acostumats a aquesta beguda.

Els cellers catalans participants:

. Bodegas Concavins | DO Catalunya, DO Conca de Barbera

. Castell del Remei | DO Conca de Barbera, DO Costers del Segre

« Celler Batea | DO Terra Alta

« Celler Cercavins | DO Costers del Segre

. Celler Masroig | DO Montsant

. Costers del Si6 | DO Costers del Segre

« De Muller | DOQ Priorat, DO Tarragona

. Edetaria| DO Terra Alta

. FS WINES | DO Conca de Barbera, DO Montsant, DOQ Priorat, DO Cava, Vermut

. Mas Blanch i Jové | DO Costers del Segre

« Mas Doix | DOQ Priorat

. Mont Marcal |DO Penedés, DO Cava

. PepWines | DO Catalunya, DO Conca de Barbera, DO Costers del Segre, DOQ
Priorat, DO Cava

« Recaredo | DO Penedeés, DO Cava

. Vino JOC | DO Emporda

. Vins Grau | DO Pla de Bages

Missié Comercial Directa al Canada. Canada, 25 — 29 setembre.

El programa s’emmarca dins del Pla d’Acci6 Internacional (PAI) 2017 va tenir lloc en
un moment clau per afavorir I'establiment de relacions bilaterals, a escassament dos
mesos de la ratificacié del CETA per I'Estat Espanyol (29 de juny) després de ser
aprovat pel Parlament Europeu el passat mes de febrer.

L’objectiu del viatge, centrat en Montreal, Toronto i Otawa és detectar i aprofitar noves
oportunitats de negoci per ampliar la preséncia comercial catalana en aquesta regio,
aixi com fer una prospeccio del mercat canadenc per als productes catalans.

La missié comercial directa va comptar amb la participacio d’empreses del sector
agroalimentari que durant aquests dies van mantenir reunions amb associacions i
empreses d’aquest sector que son liders al Canada per trobar nous socis, clients o
distribuidors pels seus productes i serveis.

Empreses participants:

. Chocolates Solé | xocolata ecologica | Barbera del Valles (Vallés Occidental)

. Espuia | pernil i embotits | Olot (Garrotxa)

« Mos a Mos-Congelats Olot | Argelaguer (Pla de I'Estany)

. Torrons Alemany | torré, mel | d’'Os de Balaguer (Noguera)Safra del Montsec |
productor de safra | Llimiana (Pallars Jussa)

. Sustainable Agro Solutions | productes agro-sostenibles per a conreus
|Almacelles (Segria)

En el transcurs d’aquesta missid, representants de PRODECA van mantenir reunions
amb organismes homolegs per tancar projectes de cooperacio i promocio del sector
agroalimentari catala.
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El mercat canadenc

Canada, té una poblacié de 35,85 milions d'habitants, principalment concentrada en
les ciutats de la franja Sud del pais: Ontario (38%), Quebec (23%), Columbia Britanica
(13%) i Alberta (12%). La renda per capita va assolir els 43.000 euros l'any 2014. El
pais compta amb un creixement previst del 2,1%.

La produccié agroalimentaria a Canada inclou tot tipus de productes, especialment
cereals, hortalisses i productes carnis i de la pesca, perd es troba limitada per les
condicions climatologiques extremes del pais, fet que afavoreix unes importacions
d'aliments elevades que superen el 23.000 milions d'euros, liderades pel seu vei
Estats Units d'’América i que representen prop del 60% d'aquestes i seguides per
Méxic i Xina.

Els principals productes importats son: el vi, la cervesa i l'aigua, la fruita, les conserves
de fruita i les verdures, la carn, I'oli d'oliva i les olives, i també els dolgos.

El mercat agroalimentari canadenc s'estima en més de 88.000 milions de dolars i en
lideren les vendes els Supermercats i grans superficies (61%) mentre que les botigues
de conveniéncia i el petit comer¢ suposen en 39% restant. EI consumidor canadenc
busca productes que li aportin: plaer, salut, conveniencia i que siguin respectuosos
amb el medi.

Estem doncs, davant d'un mercat molt competitiu i amb diverses barreres d'entrada
pels productes importats, si bé, I'elevada renda per capita, el fort desenvolupament del
mercat de productes gourmet i I'acord CETA (aprovat des de febrer de 2017 encara
que de forma provisional a I'espera de la ratificacio per part dels Parlaments Nacionals
i Regionals), i l'interées creixent dels importadors i distribuidors d'incorporar nous
productes estrangers, el converteix en un mercat molt atractiu en el moment actual.

Actuacions B&C

Lactium —Vic, 13 - 14 de maig

La mostra, considerada com la fira de referencia del sector, va comptar amb la
participacié de més d’'una quarantena de formatgeries. Aixi, en el decurs de la fira, el
public visitant va poder conéixer, escollir i degustar més de 150 formatges de gran
qualitat d'arreu de Catalunya, en un entorn ludic i dinamic situat al centre de la ciutat.

Entre les novetats va destacar la iniciativa de Rock & Txis, 40 tapes amb formatge,
amb l'objectiu d’apropar el formatge a la cuina.

Aixi el dissabte per la nit, va tenir lloc un sopar amb 40 tapes elaborades amb
formatge, acompanyades de cerveses artesanes, els vins de Cap de Ruc i altres
productes agroalimentaris de qualitat. D'altra banda, també es destacava el Txis
Corner, un espai que tenia la voluntat d'oferir projectes i experiéncies innovadores de
formatgers d'arreu de Catalunya. També es podia trobar L'Aula del Formatge Bonpreu-
Esclat, un espai de divulgacio i coneixement de la cultura del formatge on
s’organitzaven tastos guiats. | a més, va tornar el Concurs de Formatges Artesans de
Catalunya, amb 9 categories i d'on va sortir el premi especial “Millor formatge catala
LACTIUM 2017".

Pel que fa al public familiar, hi va haver una mostra de bestiar viu, amb la preséncia de
races autoctones catalanes, aixi com activitats, tallers i espectacles pels més menuts
gue van visitar la fira.
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Benvinguts a Pages, Barcelona, 3-5 de juny
Participants: més de 750 cases de pages, allotiaments, restaurants i activitats

s’apunten a la segona edicio

Benvinguts a Pagés és una iniciativa de la
BE""'"G“'S Generalitat, amb la colelaboraci6 del

Departament d’Agricultura, Ramaderia,
A pnG Es Pesca i Alimentacio -a través de Prodeca-,
CAP DE SETMANA DE VISITES del Departament d’Empresa i Coneixement -
3,415 de juny 2017 a través de I'’Agéncia Catalana de Turisme-, i

& P de la Fundacié6 Alicia.

C @i .
Els dies 3, 4 i 5 de juny la segona edicio de

Benvinguts a Pageés i la pagesia catalana es

va preparar per a viure de nou un gran cap de setmana de portes obertes.

Gairebé 250 pagesos, ramaders i pescadors d'arreu de Catalunya van oferir visites

gratuites a les seves explotacions perqué la ciutadania pugui congixer i tastar els

productes cultivats, criats i pescats a casa nostra.

Pero Benvinguts a Pagés va ser una experiencia que va més enlla: uns 200
allotiaments d’arreu del pais es van afegir a la iniciativa amb ofertes especials per a
aquell cap de setmana; uns 160 restaurants van servir el menu Benvinguts a Pageés,
amb productes de temporada i de proximitat; i en moltes comarques es van oferir
activitats complementaries. La varietat de productors, restaurants, allotiaments i
activitats complementaries van permetre als participants planificar un cap de setmana
a mida a qualsevol punt del pais.

Visites gratuites

El nucli fort del Benvinguts son les visites guiades i gratuites que es van fer a unes 250
explotacions agraries i ramaderes, dissabte, diumenge i dilluns. El nombre de
participants va créixer un 60% respecte I'edicié anterior, després de I'éxit de la primera
edicio.

La majoria d’explotacions, després de la visita, van oferir un petit tast amb els
productes que cultivava o elaborava i, a més, algunes van habilitar una zona de venda
per als visitants que volguessin comprar aquell producte directament en origen, de la
ma dels seus productors.

Hi van participar explotacions d’arreu del territori catala i s’hi podien veure sectors tan
diferents com cellers, molins d’oli, cultiu de plantes aromatiques, horta, fruita, cervesa
artesanal, granges de vedells, conills o gallines, families dedicades al pastoreig,
apicultura, formatgeries, pescadors, etc.

i
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Allotjaments i menu Benvinguts a Pages

El web www.benvingutsapages.cat reunia tots els establiments turistics i restaurants
que s’havien afegit a la iniciativa. En el cas dels allotjaments, es van apuntar uns 200
establiments: hotels gastronomics, allotjaments de turisme familiar, allotjaments rurals
categoritzats amb espigues, etc., des d’on els turistes podien arribar facilment a
diverses explotacions que participaven al Benvinguts. Cada un dels allotjaments tenia
una oferta especial Benvinguts a Pages (que incloia alguna activitat, tast de productes,
obsequi, etc.)

En el cas dels restaurants, que eren uns 160, oferien el menu Benvinguts a Pages que
cada establiment va adaptar segons la seva ubicacié i estil de cuina, perd com a
denominador comul una gastronomia amb productes de qualitat, de proximitat i de
temporada.

Activitats complementaries

| a més de visitar les cases de pages, d'allotjar-se en un entorn idil-lic i de menjar els
millors productes, els visitants podien completar el cap de setmana amb les gairebé
160 activitats complementaries que oferien diverses entitats i agrupacions, que es van
sumar al Benvinguts a Pageés, organitzant activitats. L'oferta, que va triplicar el nombre
d’'activitats de I'any passat, va ser molt variada i incloia, per exemple, visitar un centre
de reproduccio de tortugues, fires gastronomiques, concurs de pesca, tallers de cuina,
passejades, observacié d’'aus, festivals de musica i gastronomia, ponéncies, navegacio
a bord d’'un lladit, i contes a l'aire lliure, entre d’altres.

Promocions especials per als “stpers”

Tots els infants i joves que eren del Club Super3 van tenir condicions especials el cap
de setmana del Benvinguts a Pageés. Per una banda, van tenir un obsequi quan van
visitar alguna de les explotacions participants i, d’altra banda, van participar de forma
gratuita en qualsevol activitat complementaria. A més, es va posar en marxa un
concurs especial per als “stupers” en qué els guanyadors tenien allotjament, apats i
activitats gratuites durant tot aquell cap de setmana.

Sumant forces amb la Setmana Bio

Es va incorporar la Setmana Bio al projecte de Benvinguts a Pagés i ambdds
esdeveniments es van celebrar de forma conjunta, de manera que Benvinguts a Pagées
va donar el tret de sortida de la Setmana Bio, que es va celebrar del 3 al 9 de juny de
2017.

La Setmana Bio per I'alimentacié ecologica va ser un esdeveniment organitzat pel
Departament d’Agricultura, Ramaderia, Pesca i Alimentacid, pensat per agrupar
actuacions orientades a promocionar i donar a conéixer el sistema de produccié
ecologica i I'alimentacio ecologiques, programades per qualsevol persona, entitat i, en
general, agent promotor interessat en aquest objectiu, que es celebra al llarg d’'una
setmana cada any.

Un projecte de pais

Benvinguts a Pageés és el resultat de I'esforg, la confianca i I'aposta decidida de
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I’Administracio, pero també del territori, que es va abocar de nou en la participacio i
preparacio de la iniciativa. Més de 750 ofertes diferents, entre explotacions,
restaurants, allotjiaments i activitats complementaries, delegats comarcals, treball
conjunt i transversal entre diferents departaments de la Generalitat de Catalunya, la
Fundacio Alicia, els diferents patronats de turisme de les Diputacions, els Consells
Comarcals i 'Ajuntament de Barcelona.

Benvinguts és un projecte pensat amb i per al territori, per desestacionalitzar i
redistribuir el flux turistic i per dotar de nova oferta totes les comarques catalanes; una
proposta ludica i turistica a I'entorn del producte i I'ambit rural. Una aposta decidida pel
producte de proximitat, per posar en valor el mén rural, pel turisme d'interior i pel
potencial de la gastronomia catalana. Una oportunitat per veure on neix alld que
mengem.

Benvinguts a Pagés, premi Alimara a la Innovacié en Producte o Experiencia

Recentment, Benvinguts a Pagés ha estat reconegut amb el Premi Alimara a la
Innovacié en Producte o Experiencia, un guardd que reconeix I'aportacié de la nostra
iniciativa en la promocio turistica de Catalunya. Es tracta d’'uns guardons creats pel
CETT, campus internacional de formacié i transferéncia de coneixement en turisme,
hoteleria i gastronomia adscrit a la Universitat de Barcelona.

Tasta Catalunya — Sant Sebastia, 23 — 25 de juny

El Departament d'Agricultura, Ramaderia, Pesca i Alimentacid, a través de Prodeca, i
amb la col-laboracié de I'Espai Catalunya a Sant Sebastia, va organitzar la sisena
edici6 de la fira “Tasta Catalunya - Katalunia Dastatu”.

Tasta Catalunya - Katalunia Dastatu, una mostra alimentaria catalana que es va
celebrar cada solstici de juny des de fa sis anys, va renovar vots i va apostar novament
per la capital basca per anunciar I'estiu, incorporant aquesta fira a 'agenda de molts
bascos sabedors de I'immillorable ambient que es generava entorn una copa de cava
acompanyada d’'un bon plat d’arros, una tapa d’embotits o formatges, tot ben amanit
amb un oliva verge extra suau i afruitat que sovint amaga aromes mediterranis.

Embotits, formatges, mel, conserves, vins, caves, olis d'oliva verge extra i altres
delicies gastronomiques com les croquetes de formes i sabors increibles son les
propostes de les 13 empreses catalanes participants en aquesta mostra, que saben
que als donostiarres se’ls sedueix pel paladar y se’ls guanya pel rigor. Per aix0 es van
presentar disposades a que els visitants, aficionats, experts i professionals, poguessin
degustar els seus productes abans de comprar-los, en una edicié renovada de la ja
classica busqui i compari.

Empreses participants:

. Jean Leodn |vi DO Penedes | Vilafranca del Penedés (Alt Penedes)
jeanleon.com

. Montsagre | oli d'oliva verge extra, vinagre | Horta de Sant Joan (Terra Alta)
montsagre.com

. Mel Can Toni | mel | Seros (Segria) | melcantoni.com

« COC Ludoteca Gastronomica | croquetes | Matar6 (Maresme) | clubcoc.com

. Boschi Casals Embotits Artesans | embotits | Sant Feliu Sassera (Bages)
boschicasals.cat
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. Cooperativa La Granadella | oli d’oliva verge extra | La Granadella (Garrigues)
olidegustus.com

. Betara | formatge artesa | Perafita (Osona) | betara.cat

. Caves Ventura Soler | vi DO Penedeés, DO Cava | Sant Sadurni d’Anoia
(Alt Penedés) | venturasoler.com

. Embotits Mas Bellaire - Artesans de |I"Abel | embotits | Sant Joan Les fonts
(Garrotxa)

. Formatges Montbru | formatge artesa | Moia (Moianes) | montbru.com

- Migjorn | oli d'oliva verge extra ecologic | Navas (Bages) | olimigjorn.com

. Consell General de la Vall d'Aran | productes del territori | Vielha (Vall d'Aran)
conselharan.org

. Espinaler | conserves | Vilassar de Mar (Maresme) | espinaler.com

Reqi6 Europea de la Gastronomia

Catalunya va compartir amb Euskadi el privilegi de disposar d'un extraordinari
patrimoni cultural i paisatgistic, que els situa com a destinacions gastronomics de
preferencia. També comparteix altre patrimoni immaterial d'incalculable valor, i és una
societat civil ben estructurada, capag d'establir aliances amb altres regions europees i
plantejar a I'Institut Internacional de Gastronomia, Cultura, Arts i Turisme el projecte
Regi6 Europea de la Gastronomia (REG).

El REG té com a objectiu destacar i promoure les cultures alimentaries europees que
contribueixen activament en l'educacio per a una alimentacié saludable i sostenible, i
fomenten la innovaci6é gastronomica. Catalunya va ser nomenada primera regio
europea de la Gastronomia a 2016, i durant un any, Generalitat de Catalunya i entitats
i institucions han treballat en diferents actuacions relacionades amb la gastronomia
des de tots els aspectes. A A la primavera de 2017, Catalunya va cedir el relleu a
altres regions no sense abans projectar un futur de treball intens al voltant dels
multiples aspectes relacionats amb un acte tan basic com és el menjar i el beure.

Mercat de Mercats — Barcelona, 20 — 22 octubre

La VIl edicio de Mercat de Mercats, la gran fira anual del producte fresc a Barcelona,
va tornar, un any més, a omplir de sabors, olors i colors I'Avinguda de la Catedral de
Barcelona. El Departament d’Agricultura, a través de Prodeca, col-labora en aquest
esdeveniment gastronomic i alimentari amb I'organitzacié d’un area dedicada als
productes alimentaris de qualitat i de proximitat, en qué a més d’oferir productes per a
degustacid, els productors van poder vendre directament els seus productes, ampliant,
aixi, la xarxa de contactes amb el consumidor final. El lligam entre producci6 i consum
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és un dels objectius d’aquest tipus d’actuacio, perqué permet incrementar el valor
percebut per part del productor a I'hora de comercialitzar els productes.

Aixi, I'oli d’oliva, formatges, embotits, codony, mel, pastisseria, coques de Perafita,
pernil, lactis, galetes i menjar preparat van ser algunes de les propostes que van
arribar als consumidors de Barcelona directament dels productors.

Empreses participants:

e Bellaire - Artesans de I'Abel | embotits | Sant Joan les Fonts (Garrotxa)
Cooperativa Sant Isidre de les Borges Blanques | oli d'oliva | Les Borges
Blanques (Garrigues)

Coques de Perafita | coques | Perafita (Osona)

Embotits Artesans I'Esquiador | embotits | Ripoll (Ripolles)

Embotits Can Gaburra | embotits | Santa Eugeéenia de Berga (Osona)

Espai La Cava | pernil | Barcelona

Especialidades Vira | galetes | Martorell (Baix Llobregat)

Formatges Montbru | formatge | Moia (Moianées)

Gori Embotits de la Vall d'en Bas | embotits | Sant Privat d'en Bas
(Garrotxa)

Mel Can Toni | mel | Serés (Segria)

Mmmm... Postres Masgrau | lactis | Sant Viceng de Torellé (Osona)
Montsagre | oli d'oliva | Horta de Sant Joan (Terra Alta)

Pastisseria Rodellas | pastisseria | Sant Celoni (Vallés Oriental)

Valliser, Els Fruits De La Terra | codony | Vilobi del Penedes (Alt Penedes)

Mercat de Mercats, una proposta consolidada

Mercats de Mercats, que va arribar a la vuitena edicid, pretén recrear un auténtic
mercat amb parades on es venen, es promouen i es donen a conéixer el producte
agroalimentari catala, el territori i el pais, i on es pot comprar qualitat i plaer. El seu
objectiu és convertir Barcelona en el gran mercat de la Mediterrania, promovent
I'activitat economica, vinculada a la produccio i distribucié alimentaria del pais, donar a
coneixer la qualitat dels productes que es venen i la producci6 agraria i artesana
catalana vinculada al comerg¢ de mercat, aixi com els beneficis de menjar els productes
frescos i de qualitat que es poden trobar en els nostres mercats.

Les novetats d’enguany van apostar per una major presencia dels productes frescos i
la promocié dels mercats com a espais que tenen cura de les matéries primeres.
D'altra banda el mén gastronodmic hi va ser representat per 15 establiments, entre els
quals es trobaven restaurants de mercat, que van oferir degustacions elaborades amb
productes tipics del pais, i es va comptar amb altres espais amb diverses activitats
obertes al public, per tal d'apropar a la ciutadania al coneixement de I'Gs dels
productes de mercat a la cuina.

Aquest esdeveniment era, també, una forma festiva d'apropar a la ciutadania una série
de valors que incorporen els mercats: proveidors de producte de qualitat, sostenible,
vinculat a I'alimentaci6 saludable i a la dieta mediterrania, atés per professionals
experts en aquests productes, un espai de trobada i de transmissio de la nostra cultura
culinaria.

Aquest esdeveniment va ser organitzat per I'Institut Municipal de Mercats de
Barcelona, amb la col-laboraci6 del DARP, a través de Prodeca, i d’'altres organismes
de la Generalitat de Catalunya, entitats i empreses.
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37 Mostra de Vins i Caves de Catalunya — Barcelona, 27 — 29 d'octubre

La Mostra de Vins i Caves de Catalunya va arribar aquest any a la seva 37a edicio
amb una oferta molt completa per descobrir els vins i caves dels 68 cellers catalans
gue van participar a la Mostra, que va organitzar el Departament d’Agricultura, a través
de Prodeca i Incavi.

A aquesta gran oferta vinicola, I'organitzacié de la Mostra va sumar una altra oferta,
l'alimentaria, que va acompanyar el tast amb una proposta de productes de proximitat.
Aixi, es va poder gaudir el tast dels diferents vins i caves amb productes com ara
embotits, formatges, postres i coques dolces i salades. A més, la col-laboraci6 entre
I'organitzaci6 de la Mostra i Turisme de Catalunya va permetre que els visitants
coneguessin I'oferta enoturistica del nostre pais.

L'Espai Seleccid

Els vins icona dels cellers participants en la Mostra van tenir un lloc reservat a 'Espai
Seleccid, una zona per tastar i gaudir de grans vins en un entorn propici a la
descoberta dels matisos. L'Espai Seleccid va mantenir I'accés diferenciat, per
preservar 'ambientacié adequada que requerien aquests vins singulars.

Dues Sales de Tast i Botiga

A més de litinerari lliure de tasts de vins oferts pels diferents cellers, el public assistent
va poder aprendre i aprofundir en la cultura del vi gracies al programa de
presentacions i tasts guiats que van tenir lloc durant la Mostra a les dues sales de tast
habilitades. A més, a la botiga de la Mostra, es van poder adquirir les més de 500
referencies que tenien preséncia als estands dels cellers participants.

Sostenibilitat i Solidaritat

La Mostra volia contribuir també a conscienciar la ciutadania de la necessitat de
reutilitzar i reciclar per un mon sostenible. Per agquest motiu es va establir un sistema
de retirada dels envasos generats durant la celebracié de la Mostra.

La 37a Mostra de Vins va repetir, per quart any consecutiu, la iniciativa solidaria, que
en aquesta edicio, per a 'impuls dels valors de solidaritat, es van oferir dropstops
solidaris al public visitant, perqué els poguessin adquirir mitjancant una aportacio
destinada a Verema Solidaria, una iniciativa que vincula territori, vi i sensibilitat social
envers la pobresa i I'exclusio social al nostre territori.
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Hotels amb DO

Amb l'objectiu de seguir promocionant les nostres DO i els seus vins, la Mostra va
coincidir amb la celebracid, de la iniciativa Hotels amb DO, per sumar sinergies i iniciar
d’aguesta manera una setmana del vi catala a la capital catalana. Del 23 al 29
d’octubre, vint-i-quatre hotels emblematics i amb historia de Barcelona van oferir, per
sisé any consecutiu, tastos de vins amb denominacié d'origen catalana en els seus
espais més intims i inspiradors. Als Hotels amb DO es van descobrir els principis
basics i alguns consells practics del mén del vi, es van donar a conéixer les dotze DO
catalanes i es van tastar grans vins catalans en un ambient Unic i exclusiu. Tots els
participants van ser obsequiats amb una invitacié per a la Mostra de Vins i Caves de
Catalunya.

Empreses participants a la Mostra de Vins i Caves de Catalunya:
Cellers

= Abadal | DO Pla de Bages | Santa Maria d’Horta d’Aviny6 (Bages)

= Adernats | DO Tarragona, DO Cava | Nulles (Alt Camp)

= Alta Alella Mirgin | DO Alella, DO Cava | Alella (Maresme)

= Altavins | DO Terra Alta | Batea (Terra Alta)

= Bodegues Capita Vidal | DO Penedés, DO Cava | El Pla del Penedes (Alt
Penedes)

= Bodegues Visendra | DO Catalunya | Les Pobles (Alt Camp)

= Canals & Munné | DO Penedeés, DO Cava | Sant Sadurni d’Anoia (Alt Penedés)

= Canals Nadal, Caves & Vins | DO Penedés, DO Cava | El Pla del Penedés
(Alt Penedés)

= Carviresa Cellers | DO Costers del Segre, DO Cava | Tarrega (Urgell)

= Casa Berger | DO Catalunya, DO Penedes, DO Cava | Santa Fe del Penedeés
(Alt Penedes)

= Castell del Remei | DO Costers del Segre | Castell del Remei (Noguera)

= Castellroig — Finca Sabaté i Coca | DO Penedés, DO Cava | Subirats (Alt
Penedes)

= Celler Arché Pagés | DO Emporda | Capmany (Alt Emporda)

= Celler Carles Andreu | DO Conca de Barbera, DO Cava | Pira (Conca de Barbera)

= Celler Cooperatiu d’'Espolla | DO Emporda | Espolla (Alt Emporda)

= Celler de Capcanes | DO Montsant | Capcanes (Priorat)

= Celler de les Aus | DO Alella, DO Cava | Alella (Maresme)

= Celler Gerisena | DO Emporda | Garriguella (Alt Emporda)

= Celler Hugas de Batlle | DO Emporda | Colera (Alt Emporda)

= Celler Quim Batlle | DO Alella | Tiana (Maresme)

= Celler La Vinyeta | DO Emporda | Mollet de Peralada ( Alt Emporda)

= Celler Mas del Bot6 | DO Tarragona | Alforja (Baix Camp)

= Celler Mas Garcia Muret | DO Costers del Segre | Llimiana (Pallars Jussa)

= Celler Ronadelles - Cap de Ruc | DO Montsant, DOQ Priorat, DO Cava |
Cornudella de Montsant (Priorat)

= Celler Vidbertus | DO Conca de Barbera | L'Espluga de Francoli (Conca de
Barbera)

- Cellers Angel Gusta | DO Penedés, DO Cava | Barcelona

= Cellers Blanch | DO Tarragona |Puigpelat (Alt Camp)

= Cellers Castell d’Or | DO Catalunya, DO Conca de Barbera, DO Montsant, DO
Penedes DOQ Priorat, DO Tarragona, DO Cava | Vilafranca del Penedés (Alt
Penedes)
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= Cellers d’En Guilla | DO Emporda | Rabos (Alt Emporda)

= Cellers Unié | DO Catalunya, DO Montsant, DOQ Priorat, DO Tarragona, DO
Terra Alta Reus (Baix Camp)

= Cérvoles Celler | DO Costers del Segre | La Pobla de Cérvoles (Garrigues)

= Clos Montblanc | DO Catalunya, DO Conca de Barbera | Barbera de la Conca
(Conca de Barbera)

= Clos-Pons | DO Costers del Segre, DO Cava | L’Albagés (Garrigues)

= Cocai Fito | DO Emporda, DO Montsant, DOQ Priorat, DO Terra Alta | El Masroig
(Priorat)

= Covides Vinyes-Cellers | DO Penedes, DO Cava | Vilafranca del Penedes
(Alt Penedés)

= El Vinyer | DO Costers del Segre | Tremp (Pallars Jussa)

= Empordalia | DO Emporda | Pau (Alt Emporda)

= Espelt Viticultors de I'Emporda | DO Emporda | Vilajuiga (Alt Emporda)

= Estol Verd Celler | DO Tarragona | Rodonya (Alt Camp)

= Gerida Viticultors | DO Conca de Barbera | Blancafort (Conca de Barbera)

= Grup Oliveda | DO Emporda, DO Cava | Capmany (Alt Emporda)

= Jean Ledn | DO Penedés | Torrelavit (Alt Penedés)

= Josep M. Ferret Guasch, Caves i Vins | DO Penedes, DO Cava | Font-Rubi
(Alt Penedes)

= Juvé & Camps | DO Penedes, DO Cava | Sant Sadurni d'Anoia (Alt Penedés)

= Llopart | DO Penedés, DO Cava | Subirats (Alt Penedes)

= Mas Foraster | DO Conca de Barbera | Montblanc (Conca de Barbera)

= Mas Llunes | DO Emporda |Garriguella (Alt Emporda)

= Mas Rod¢ Vitivinicola | DO Penedés | Sant Joan de Mediona (Alt Penedes)

= Maset | DO Catalunya, DO Penedées, DO Cava | La Granada del Penedés (Alt
Penedes)

= Mastinell, Cava & Hotel | DO Penedés, DO Cava | Vilafranca del Penedés
(Alt Penedés)

= Miquel Pons, Vins i Caves | DO Penedés, DO Cava | La Granada (Alt Penedés)

= Naveran | DO Penedes, DO Cava | Torrelavit (Alt Penedes)

= Perelada | DO Emporda, DOQ Priorat, DO Cava | Peralada (Alt Emporda)

= Pinord | DO Penedes, DOQ Priorat, DO Terra Alta, DO Cava | Vilafranca del
Penedes (Alt Penedés)

= Portell, Vins i Caves | DO Conca de Barbera, DO Cava | Sarral (Conca de
Barbera)

= Ramon Roqueta | DO Catalunya | Manresa (Bages)

= Rendé Masdeu, L’'Espluga de Francoli | DO Conca de Barbera | L'Espluga de
Francoli (Conca de Barbera)

= Rovellats | DO Penedés, DO Cava | Sant Marti Sarroca (Alt Penedes)

= Sant Josep Vins | DO Catalunya, DO Terra Alta | Bot (Terra Alta)

= Sumarroca | DO Penedés, DO Cava | Subirats (Alt Penedes)

= Torre del Veguer | DO Penedes | Sant Pere de Ribes (Garraf)

= Torres | DO Catalunya, DO Conca de Barbera, DO Penedés, DOQ Priorat |
Vilafranca del Penedés (Alt Penedés)

= Vallformosa Cava | DO Penedés, DO Cava | Vilobi del Penedés (Alt Penedés)

= Vilarnau | DO Penedés, DO Cava | Sant Sadurni d’Anoia (Alt Penedeés)

= Vins de Pedra | DO Conca de Barbera | Mollet de Peralada (Alt Emporda)

= Vins de Taller | DO Catalunya | Siurana d’Emporda (Alt Emporda)

= Vinyes dels Aspres | DO Emporda| Cantallops (Alt Emporda)

= Vives Ambros, Vins i Caves | DO Tarragona, DO Cava | Montferri (Alt Camp)

Entitats:
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. Consell Regulador DO Emporda | Figueres (Alt Emporda)
. Consell Regulador DO Conca de Barbera | Montblanc (Conca de Barbera)
. Consell Regulador DO Tarragona | Valls (Alt Camp)

Alimentacio:

= Coques de Perafita | coques artesanes | Perafita (Osona)

= Embotits Salgot | embotits | Aiguafreda (Vallés Oriental)

= Formatgeria Mas Rovira | formatge | Sora (Osona)

= Formatges Betara | formatges artesans | Perafita (Osona)

= Postres Mas Grau | pastis de formatge, flam de maté | Sant Viceng de Torelld
(Osona)

Es va consolidar el lideratge a Catalunya dels vins de les DO catalanes

El consum de vi amb DO creix any rere any, concretament a Catalunya. Aixi ho van
confirmen les dades de l'informe Nielsen: el vi catala amb DO va representar I'any
2016 un terg (32,97%) en volum de vendes en el conjunt dels canals d‘alimentacio i
hoteleria.

Pel que fa al comerc exterior, Catalunya exporta el 40,99% de la seva producci6 de vi
amb DO que correspon a 45.164.383 ampolles de vi a més de 140 paisos, sobretot
d’Europa (68,59%), América (16,56%) i Asia (10,58%). El vi és un dels ambaixadors
més importants de les nostres terres, de la nostra manera de viure i de la nostra
identitat.

El sector del vi a Catalunya té una estructura molt solida i competitiva, i representa el
tercer sector més important de la indUstria agroalimentaria catalana. L'any 2016, es
van comercialitzar 110.183.668 ampolles de vi catala de la ma de 8.359 viticultors i
626 cellers embotelladors, amb una superficie inscrita de 28.267 hectarees, amb el
valor afegit que aix0 representa quant a garantia de tracabilitat i de compliment de les
normatives de qualitat. Aquesta aposta del sector és el que fa dels productes
vitivinicoles catalans uns productes singularitzats davant dels mercats interiors i
exteriors.

La DO Catalunya lidera el volum de vendes amb el 54,73% del mercat, seguit de la DO
Penedes 16,80%, DO Costers del Segre 6,42%, DO Montsant 5,60%, DO Emporda
5,27%, DOQ Priorat 4,49%, DO Terra Alta 3,66%, DO Tarragona 1,23%, Do Conca de
Barbera 1,00%, DO Pla de Bages 0,72% i DO Alella 0,11%.

Forum Gastronomic de Girona — Girona, 19 — 21 de novembre

LK
T Generalitat de Catalunya coee P d
) Departament d’Agricultura, esoe ro e ca

2l Ramaderia, Pesca i Alimentacié Promotora d'Exportacions Agroalimentaries

i_
Al



El Departament d'Agricultura, a través de PRODECA, va organitzar la participacio
agrupada de 39 empreses i productors artesans catalans al Forum Gastronomic de
Girona, amb I'eix tematic de les activitats en el punt de mira en torn a la gastronomia
sostenible i la diversitat culinaria.

Amb la voluntat de generar formules que afavoreixin la participacié dels productors
agroalimentaris de qualitat catalans, la creacié de plataformes i punts de trobada entre
restauradors, productors i empreses del sector, PRODECA, va organitzar un espai
diferenciat amb I'objectiu de reunir una mostra significativa d'empreses i productors
artesans interessats en estar presents a l'espai expositiu del Forum. En aquest espai
es van trobar productes com ara, anxoves, safra, galetes bio, cervesa artesana,
formatges, embotits, vi i cava, vermut, croquetes, gamba de Palamas, fesols, cargols
de terra, fruits secs, lactis, anec, mel i melmelada, entre d’altres.

El Forum Gastronomic de Girona, un gran espai firal amb la participacié de
reconegudes empreses dels sectors de la distribucio, la produccié d’'aliments i
begudes, el foodservice o I'equipament i la maquinaria, junt amb un atractiu i ampli
programa d’activitats protagonitzades per destacats cuiners, va ser una vegada meés
una cita obligada per als professionals i el public gourmet.

En total, més de 250 empreses van omplir el recinte firal, que aquest any ha
experimentat un creixement de I'espai del 30% respecte la passada edicid, el que va
aportar més empreses participants, aixi com més novetats i més oportunitats de
negoci.

En el decurs del Forum, va tenir lloc el premi al Cuiner de I'Any, acte en el que, com a
novetat, tots el guanyadors de les edicions anteriors van pujar a I'escenari per oferir
una sessié conjunta com a prévia al lliurament del guardo6 de 2017.

A més a més, com cada any, es va premiar la innovacio de les empreses participants,
a través dels Premis InnoForum, que reconeix el producte més innovador, el sabor
més original i el packaging més creatiu.

Empreses participant al’espai Catalunya-Prodeca

. Anxoves de L'Escala | anxoves | L'Escala (Alt Emporda)

. Aromis | safra i productes amb safra, condiments, oli d’oliva, vinagres | Montblanc
(Conca de Barbera)

. Artipa | galetes bio | Vic (Osona)

. Assoc. d’Empresaris Productors de Venda de Proximitat de Girona | Riudellots
de la Selva (Selva)
- Marc Rodriguez Arumi | mel | Borrassa (Alt Emporda)
- Josep Rabionet Gubern | embotits | Hostalric (Selva)
- Pere Rubirola Vila | embotits | Riudellots de la Selva (Selva)
- SoOnia Saba Serra | vi | Biure (Alt Emporda)

. Balate | cervesa artesana | Vilassar de Mar (Maresme)

. Cal Quiteria | formatges artesans de Ponent | Almacelles (Segria)

. Cal Tomas | embotits | La Pobla de Segur (Pallars Jussa)

« Celler Gerisena | vi DO Emporda | Garriguella (Alt Emporda)

o Celler Marti Fabra | vi DO Emporda | Sant Climent Sescebes (Alt Emporda)
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. Celler Vega Aixala | vi DO Conca de Barbera | Vilanova de Prades (Conca de
Barbera)

« Celler Vidbertus | vi DO Conca de Barbera | L'Espluga de Francoli (Conca de
Barberd)

. Coc & Delicatessen | croquetes i canelons artesans | Matar6 (Barcelona)

. Confradia de Pescadors de Palamdés | gamba de Palamés | Palamés (Baix
Emporda)

« DOP Fesols de Santa Pau | fesols | Santa Pau (La Garrotxa)

. Estany | cargols de terra vius | Fonollosa (Bages)

. Foment Agricola de Les Garrigues | fruits secs | Maials (Segria)

. Formatges Mas El Garet | formatge artesa | Tona (Osona)

. Formatges Montbru | formatge artesa | Moia (Moianes)

. Formatges Sant Gil d’Albid | formatge artesa | Albié (Conca de Barberd)

« LaCuinadelalaia | croquetes gourmet 100% naturals | Argentona (Maresme)

. Lactics Peralada | lactics elaborats amb llet ecologica | Siurana d’Emporda
(Alt Emporda)

. L'Anec dels Pirineus | anec | Montfulla-Bescand (Girones)

. Laris | productes elaborats amb tomaquets ecologics | Pineda de Mar (Maresme)

. Llet de Cabres Catalanes | assoc. de ramaders catalans de llet de cabra | Tona
(Osona)

. Llet Nostra | llet basica en bric de litre i derivats lactics | Barcelona

. Maria Casanovas | DO Cava | Sant Sadurni d’Anoia (Alt Penedes)

. Mas Marce | lactics elaborats amb llet ecologica | Siurana d’'Emporda (Alt
Emporda)

o Mel Muria | mel | El Perell6 (Baix Ebre)

« Melmelades i Conserves Blanch | melmelades | Lleida

« Murgé Formatges | formatges artesans de llet de cabra i vaca | Sant Iscle de
Vallalta (Maresme)

. Museu Confitura | confitures, melmelades i gelees | Torrent d’Emporda (Baix
Emporda)

. Pagés Entrena | DO Cava | Sant Jaume Sesoliveres (Anoia)

- Ros Marina Viticultors | vi ecologic DO Penedés | Guardiola de Font-Rubi
(Alt Penedés)

. Vermutissimo | vermut | Viladrau (Osona)

. Vins i Caves Naveran | vi DO Penedes, DO Cava | Torrelavit (Alt Penedés)

Fira Virtual www.prodeca.cat
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http://www.prodeca.cat/

www.prodeca.cat disposa d’'un espai destacat on les empreses, agrupades per
sectors, ofereixen les seves produccions i exposen les singularitats i el valor que les
diferencia. Disponible en 8 idiomes: catala, castella, anglés, francés, alemany, xinés,
rus i arab.

Empreses participants: 169

[l. Formacid i Assessorament

Jornades, seminaris i altres actuacions d’internacionalitzacié

Seminari técnic “Els canvis legislatius en alimentacié als Estats Units”,
Barcelona, 13 de febrer

L’objectiu d’aquesta sessio informativa va
ser donar a conéixer els canvis normatius
gue s'estan duent a terme des de
novembre de 2016 i els futurs canvis que
tindran efecte en els propers mesos i
propers anys, amb la finalitat que les
empreses puguin avancar-se als canvis
per seguir exportant o per comencar a
exportar a aquest mercat.

En el decurs del seminari es van tractar les noves normes del "Food Safety
Modernization Act" (FSMA), a carrec de: Tiffany N. Comprés, Esq., Attorney at Law
International Contracts & Dispute Resolution, SANDLER, TRAVIS & ROSENBERG,
P.A., Florida (EUA), entre les quals es va informar del programa de verificacio de
proveidors estrangers, normatives de control preventiu per aliments destinats al
consum huma, aixi com de la Convencio de les Nacions Unides sobre Contractes
Internacionals de Compravenda, entre d’altres.

La segona part del seminari va tractar sobre els productes frescs, presentant la
normativa de seguretat d’'aquests productes en aquell pais i la Llei sobre productes
agricoles perennes i certificats fitosanitaris.

Jornada técnica “El formatge artesa al mercat europeu”. Vic, 12 de maig

En el marc de la fira Lactium, el Departament d’Agricultura, a través de Prodeca, va
organitzar la jornada técnica El formatge artesa al mercat Europeu, amb I'objectiu de
reunir experiéncies i informacio al voltant de I'exportacié de formatge artesa, i que es
va enfocar en dos mercats que creiem que son d’alt interés estrategic i al mateix temps
s6n prou diferenciats: Anglaterra i Italia.

En el decurs d'aquesta jornada va tenir lloc la presentacié Documentacio i
procediments necessaris per a I'exportacid, a carrec de Prodeca, on es va conéixer la
documentacio especifica i procediments necessaris per poder treballar comercialment
en aquesta direccid, com ara, el Transit Intracomunitari vs Exportacions, zones que
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integren el territori duaner de la UE, el codi TARIC (aranzel integrat de les Comunitats
Europees), aranzel producte-pais, obligacions fiscals, documents pel transit
intracomunitari, aixi com I'etiquetatge de formatges a la UE, i més concretament al
Regne Unit, i a Italia.

Jornada informativa EEN: borsa d’oportunitats internacionals de negoci
Barcelona, 31 de maig

Prodeca va organitzar aquesta jornada sobre la Xarxa
EEN, una xarxa de consorcis amb més de 600

enterprise organitzacions, formada per Cambres de Comerg,
europe Agencies de desenvolupament empresarial i centres
network tecnologics universitaris.

La xarxa ofereix solucions concretes i efectives a

empreses a més de 50 paisos, incloent els 27 Estats
membres de la Unié Europea i altres paisos associats. Actualment formen part de la
xarxa 64 paisos provinents d'Europa, Orient Mitja, Africa, América del Nord i América
Llatina.

El seu objectiu és ajudar la PIME europea a desenvolupar el seu potencial innovador i
augmentar el seu coneixement de les politiques europees, oferint-los informacio i
assessorament en relacio a les politiques i oportunitats de negoci als paisos de la UE,
aixi com assisténcia en processos de transferéncia tecnologica i accés a programes
europeus de finangament, de recerca i desenvolupament i innovacio (R+D+l), com a
eina per millorar la seva competitivitat.

Entre els avantatges de la xarxa EEN es troba la possibilitat d'establir contacte amb
potencials socis comercials a través de la borsa d'oportunitats de negoci d'aquesta
eina. Alhora, permet crear el propi perfil, accessible als més de 60 mil perfils
internacionals publicats.

La Xarxa EEN esta conformada per ACCIO, la Cambra de Comer¢ de Barcelona i el
Consell General de Cambres de Catalunya. PRODECA és Stakeholder de la Xarxa
EEN a nivell d'internacionalitzacié del sector agroalimentari mitjangant el Consell
General de Cambres de Catalunya.

| Jornada agroecologica de I'oli. Canals de comercialitzacié dels
productes eco, en el marc de la Setmana Bio. Posicionament i
potencialitat del producte ecologic en els mercats. Granyena de les
Garrigues, 6 de juny

Dins el Pla Anual 2017 de Transferéncia Tecnologica, el Departament
d’Agricultura, va organitzar la Setmana Bio, en el marc de la qual, va tenir lloc
la 1 Jornada agroecologica de I'oli. Canals de comercialitzacio dels productes
eco, organitzada de forma conjunta amb I’Ajuntament de Granyena de les
Garrigues, i dirigida als productors i sector comercialitzador dels productes
ecologics a Catalunya, amb una especial atencié a I'oli ecologic.

A les comargues de les Garrigues i del Segria es concentra el 60% de les
explotacions ecologiques amb oliveres de Catalunya. Aixi, i atenent I'excel-lent
qualitat de I'oli oliva verge i la demanda creixent del producte ecologic, la
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jornada té com a objectiu aportar una visié practica amb I'experiéncia dels
comercialitzadors i distribuidors del producte; una aproximacio a les tendéncies
del mercat, i explicar les possibilitats de les noves tecnologies per a la venda a
través Internet .

En el decurs d’aquesta actuacio va tenir lloc la presentacio “Posicionament i
potencialitat del producte ecologic en els mercats”, a carrec de Prodeca, on es
van coneéixer la tendencia de creixement d’hectarees de les oliveres
ecologiques a Catalunya, I'evolucié del volum de facturacié ecologica, el desti
de les vendes, els principals sectors d’exportacions de productes ecologics, aixi
com el seu consum a Europa i Espanya. També es va parlar del pes de la
distribucido moderna en el creixement del mercat ecologic, el diferencial de
preus entre productes eco i convencionals i la motivacié de compra d’aquests
productes segons el tipus de consumidor, entre d’altres.

Halal: un concepte transversal que expandeix la frontera dels negocis
Consumidors musulmans: un mercat de proximitat i internacional
Barcelona, 12 de juny

El Departament d’Agricultura, a través de Prodeca, va col-laborar en la jornada Halal:
un concepte transversal que expandeix la frontera dels negocis, organitzada per
Foment del Treball, en el decurs de la qual va tenir lloc la presentacié Consumidors
musulmans:un mercat de proximitat i internacional, a carrec de Prodeca.

El terme Halal fa referéncia al conjunt de practiques, serveis i productes saludables
permesos als musulmans. La transversalitat del concepte Halal i el seu rapid
creixement, tant a Europa (amb 44 milions de consumidors musulmans i uns
70.000.000 de dolars de facturacid), com a la resta del mon (hi ha uns 1.600 milions de
musulmans) ofereix grans oportunitats de negoci. Barcelona i Catalunya estan
estratégicament ubicades per poder satisfer aquesta creixent demanda del segment
Halal i al seu primer cercle d'internacionalitzacio (Europa, Nord d’Africa i Orient Mitja).

Seminari Jap6: oportunitats pel sector agroalimentari
Nou tractat EU-JAPO. Barcelona, 21 de setembre

El Departament d'Agricultura, a través de PRODECA, en col-laboracié amb JMA-Japan
Management Association (organitzadors de la Fira FOODEX JAPAN), va organitzar
aguesta jornada, amb I'objectiu de donar a coneixer la tendéncia economica i el nou
Acord EU-JAPO (EPA - Economic Partnership Agreement), que eliminara o reduira
drasticament els aranzels sobre els productes agricoles exportats a Jap6 per part dels
paisos membres e la UE. Els productes més beneficiats per aquesta acord es preveu
que siguin la carn de porc i de vacum, el vi i les begudes espirituoses, els formatges i
la mantega, la llet desnatada, la pasta, les xocolates, el cacau en pols, els dolcos i
caramels, les galetes i les conserves d'horta entre d'altres. Aixi mateix, també es
donara reconeixement a més de 200 Indicacions Geografiques de productes
alimentaris europeus.

En el decurs del seminari també es van tractar les oportunitats agroalimentaries al
Japo, com el canal minorista i ranking retail d’aquest mercat, aixi com la perspectiva
cultural.
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La segona part de la jornada va tractar sobre la fira Foodex Japan, un dels
esdeveniments més rellevants del Japé en el sector de l'alimentacio i les begudes, que
té lloc els propers 6 a 9 de mar¢ de 2018, i on el Departament d’Agricultura, a través
de Prodeca, organitza I'espai Catalonia, The land of Barcelona, que agrupa la
participacié d’empreses agroalimentaries catalanes.

De periodicitat anual, esta adrecada a visitants professionals i atrau un gran nombre
de compradors liders de l'alimentaci6, des de majoristes a minoristes, supermercats,
catering, importadors de begudes, restauracio, entre altres. Es la fira agroalimentaria
més gran de la zona Asia Pacific, i constitueix una bona plataforma per a la penetracio
en el mercat japonés principalment, un dels més sofisticats.

Seminari Estats Units: exportacié d'aliments i begudes
FDA-Etiquetatge-Actualitzacions Lley FSMA
Barcelona, 22 de setembre

El Departament d'Agricultura, a través de PRODECA, en col-laboracié amb SPAIN-US
CHAMBER OF COMMERCE (Miami), va organitzar aquesta jornada, amb l'objectiu de
donar a coneixer, entre d'altres, els requisits FDA per exportar als EEUU, com ara els
requisits generals, la Lley contra el Bioterrorisme o la detencié administrativa. També
es tractaran els requisits especials per tipus de producte alimentari.

La segona part d'aquesta jornada es va centrar en els requisits d'etiquetatge, quan a
contingut obligatori, etiqueta informativa i principal, a més dels canvis i novetats
respecte a la normativa d’etiquetatge. Posteriorment i per finalitzar es van exposar les
claus de l'actualitzacio de la Lley FSMA.

Consultes i assessorament

Prodeca disposa d’'un servei d’atencié de consultes sobre comerg exterior i promocio
internacional, adrecat a empreses del sector agroalimentari. Aquest any 2017, el
nombre de consultes rebudes i ateses ha estat de 75, amb tematiques com ara
informacio i assessorament a I'exportacio i informacio sobre certificats.

Centre Virtual de Documentacié sobre Comerc Internacional

A la web de Prodeca www.prodeca.cat, es pot accedir a apartats amb informacié sobre
Comerc Internacional, amb I'objectiu de facilitar a les empreses 'accés rapid a
informacio d’interes per a la presa de decisions en I'ambit del comerc¢ exterior.

lll. Publicacions periodiques i altres

InfoProdeca
Publicacio setmanal - Subscriptors: 3.890

F&B Export.Cat
Publicacio mensual (10 numeros a I'any) - Subscriptors: 6.306

Xarxes socials
Podeu seguir les actuacions que organitza o en les col-labora Prodeca a través de les
xarxes socials Twitter, Youtube i Flickr.
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	Organització i gestió de l’espai Catalunya, on les empreses expositores van presentar les seves novetats de subsectors tan diversos, com beguda de soja, olis, tortes, farines oleaginoses, galetes, conserves, fruita seca, cafè, infusions, fruita i ver...
	El Departament d'Agricultura, Ramaderia, Pesca i Alimentació, a través de Prodeca, i amb la col laboració de l'Espai Catalunya a Sant Sebastià, va organitzar la sisena edició de la fira “Tasta Catalunya   Katalunia Dastatu”.
	Tasta Catalunya   Katalunia Dastatu, una mostra alimentaria catalana que es va celebrar cada solstici de juny des de fa sis anys, va renovar vots i va apostar novament per la capital basca per anunciar l’estiu, incorporant aquesta fira a l’agenda de m...
	Embotits, formatges, mel, conserves, vins, caves, olis d’oliva verge extra i altres delícies gastronòmiques com les croquetes de formes i sabors increïbles són les propostes de les 13 empreses catalanes participants en aquesta mostra, que saben que al...
	Empreses participants:
	Regió Europea de la Gastronomia
	Catalunya va compartir amb Euskadi el privilegi de disposar d'un extraordinari patrimoni cultural i paisatgístic, que els situa com a destinacions gastronòmics de preferència. També comparteix altre patrimoni immaterial d'incalculable valor, i és una ...
	El REG té com a objectiu destacar i promoure les cultures alimentàries europees que contribueixen activament en l'educació per a una alimentació saludable i sostenible, i fomenten la innovació gastronòmica. Catalunya va ser nomenada primera regió euro...
	Mercat de Mercats – Barcelona, 20 – 22 octubre

