#7 Prodeca 2022 Projecte europeu Taste the Difference— EUA

Missid inversa (Abril 3-7)
20 Participants: importadors, distribuidors, retail operators, premsa especialitzada
» Grup de professionals clau de la industria nord-americana

Dividits en 2 grups per tal de facilitar la logistica i mantenir I’exceléncia de I'experiéncia, J
durant els 4 dies visitarem les 10 DO’s i cellers participants del projecte wr_-




2022 MISSIO INVERSA EUA - en detall

GRUP A Mati
(13 pax)

Dinar

Tarda

Sopar

GRUP B Mati

(13 pax)
Dinar
Tarda
Sopar
= Prodeca

Promotora dels aliments catalans

Dilluns 4 d’abril

Tast DO Alella— BWW

Trasllat al Penedes

Tast celler Clos Pachem
-BWW

Trasllat al Penedeés

Dimarts 5 d’abril

Visita Parés Balta
Visita Jean Leon

Gramona

Trasllat al Montsant

Visita Torre del Veguer

Visita Castell del Remei

Trasllat al Montsant

Dimecres 6 d’abril

Visita Les Acacies

Visita Abadal

Trasllat a 'Emporda

Visita Capc¢anes

Visita Gratavinum

Visita Clos Montblanc

Dijous 7 d’abril
Visita Terra Remota

Visita Mas Llunes

Tornada a BCN

Visita Domenys

Herencia Altés

Tornada a BCN




2022 MISSIO INVERSA EUA - en detall

Activitat

Tast DO Montsant

Maridatge DO Costers del Segre

Maridatge DO Emporda
Tast DO Terra Alta

sProdeca

Promotora dels aliments catalans

Data

4 d’abril
4 d’abril
4 d’abril
4 d’abril
5 d’abril
5 d’abril
6 d’abril
6 d’abril
6 d'abril
7 dabril
7 d'abril

Ubicacié

BWW — Sala Principe
Stand DO - BWW
Restaurant Terraza Martinez
Restaurant Torre del Gall
Hostal Sport

Restaurant I'Espurna

'O de M6n St Benet
Ermita Gratallops
Restaurant Forevents
Mas Lazuli

Celler Herencia Altés

Liderat per
Audrey Doré

DO Alella
Gemma Muray
Andrew Ashurst
DO Montsant
Sergi Castro
Irene Cozas
Jaume Balaguer
Marti Magrifia
Clara Antunez

DO Terra Alta
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