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Mes de 1.000 persones participen en la
primera cal¢cotada internacional simultania

e La calcotada de Valls travessa fronteres i se celebrara a la vegada a
Berlin i Ingolstadt (Alemanya) i Wageningen (Paisos Baixos), mentre que
a Copenhaguen (Dinamarca) es va celebrar dissabte passat.

e L’esdeveniment posa en valor internacionalment una de les grans
tradicions gastronomiques catalanes amb la participacié prevista de
1.000 assistents.

e L’acci6é s’emmarca en la designacio de Catalunya com a Regié Mundial
de la Gastronomia 2025, destacant la projeccié global de la seva cuina.

Barcelona, 27 de marg¢ de 2025 — EIl proxim 29 de marg, Prodeca, la IGP Calcot de
Valls, en col-laboraci6 amb [I'Ajuntament de Valls, organitzen una gran cal¢otada
simultania per cloure la temporada de calcots. Enguany, aquest esdeveniment
gastronomic creua fronteres i arribara a diverses ciutats europees gracies a la implicacié
dels Casals Catalans i les comunitats de catalans a I'exterior.

Les ciutats de Berlin i Ingolstadt (Alemanya) i Wageningen (Paisos Baixos) acolliran
aquesta iniciativa, que reunira prop de 1.000 assistents i consolidara la calgotada com
un referent gastronomic internacional. El passat dissabte 22 de marg, es va celebrar a
Copenhagen la primera calgotada internacional, amb la participacié de 200 persones.
L’accié s’emmarca en la designacié de Catalunya com a Regié6 Mundial de la
Gastronomia 2025, destacant la projeccio global de la seva cuina.

Durant la jornada, es realitzaran connexions en directe amb les ciutats europees
participants, permetent als assistents compartir I'experiencia i reforcar la identitat
gastrondmica catalana a nivell internacional. L’esdeveniment reivindica el cal¢ot com a
producte d’ldentificacié Geografica Protegida (IGP) i posa en valor la tradicié de la
calcotada en el patrimoni gastronomic catala.

A Valls, la jornada comptara amb la participacié del conseller d’'Unié Europea i Accio
Exterior, Jaume Duch, el director general d'Empreses Agroalimentaries, Qualitat i
Gastronomia, Joan Godia, i la directora gerent de Prodeca, Délia Perpifia, aixi com
'alcaldessa de Valls, Dolors Farré, i Dalmaci Clofent, president de la IGP Calcots de
Valls.

Aquesta iniciativa compta amb el suport de Prodeca, la Promotora dels aliments
catalans, la IGP Calgot de Valls, 'Ajuntament de Valls i diverses entitats compromeses
amb la promocio de la cultura i la gastronomia catalana. Amb aquest esdeveniment, la
calcotada de Valls es consolida com una cita imprescindible per als amants de la
gastronomia i unatradicioé que connecta Catalunya amb el moén a través de la seva cuina.
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Adjuntem fotografies de la cal¢otada a Berlin que va organitzar Prodeca i la Delegacio
del Govern a Alemanya l'any 2024, aixi com fotografies de la cal¢otada celebrada a
Copenhagen el passat dissabte 22 de marc.

Sobre Prodeca

Prodeca és una empresa publica adscrita al Departament d’Agricultura, Ramaderia, Pesca i
Alimentacié de la Generalitat de Catalunya, que té per objecte la promocié dels productes
agroalimentaris catalans i el suport a la comercialitzacié i internacionalitzacié de les empreses
catalanes del sector. Facilita la participacié de les empreses catalanes a les principals fires
agroalimentaries internacionals i nacionals, organitza trobades amb compradors i importadors
del sector, ofereix programes de suport en comercialitzacio i iniciacié a I'exportacid, elabora i
implementa estratégies de posicionament de producte i de promocié de la marca Catalunya
agroalimentaria, fa assessorament en diversificacioé i consolidacié comercial a paisos tercers,
prepara informes de mercats i tendéncies, disposa d’eines d’autodiagnosi i d’analisi d’oportunitats
en comercialitzacié i internacionalitzacié per a les empreses del sector, entre d’altres activitats.

Prodeca treballa coordinadament amb les associacions professionals, entitats i agents que
intervenen en la promocid, comercialitzacié i internacionalitzacié agroalimentaria, i participa en
iniciatives relacionades amb la gastronomia catalana i la Dieta Mediterrania, com a eines de
valoritzaci6 i millora del posicionament dels nostres productes i empreses, a Catalunya i al mon.
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