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PROGRAMA HUB — Espai Clima i Alimentacié (Generalitat de Catalunya)
Gastronomic Forum Barcelona 2023

Dilluns, 6 de novembre

11:00 h — Gastronomia Mediterrania. Patrimoni Cultural
Carme Gasull. Periodista i comunicadora gastrondmica

Roser Ansensio. Propietaria del restaurant Agreste

Albert Enrich. Propietari dels restaurants Mar Salada i Can Ros

Organitza: Fundacio Dieta Mediterrania

12:00 h - Terra Pagesa: Comercialitzacié6 de productes de proximitat, locals i de temporada als
mercats i botigues de barri (Venda de Proximitat)

Carlos Vicente Perell6. Responsable del projecte - Unié de Pagesos de Catalunya
Organitza: Direccié General d'Empreses Agroalimentaries, Qualitat i Gastronomia
13:00 h - Ous ecologics: cuidant el climai el benestar animal

Teresa Cumbriu Sirvent. Coordinadora - Ous Ecologics de 'Emporda, SL
Jesls Garrido Valenzuela. Gerent - Avicola Mas Roure

Organitza: Consell Catala de la Producci6 Agraria Ecoldgica (CCPAE)
14:00 h - Per que participar al Benvinguts a Pagés Tot I’Any?

Montserrat Costafreda. Responsable Benvinguts a Pagés de I'’Area de Solucions Sectorials - Prodeca
Anna Pijuan. Propietaria - Mas Casas Cruilles

Organitza: Prodeca
16:00 h - Malvasia, una varietat recuperada i adaptada al canvi climatic

Enric Bartra. Investigador - INCAVI
Alba Gracia. Responsable - Centre d'Interpretacio de la Malvasia de Sitges

Organitza: INCAVI

17:00 h - La Produccié Agraria Sostenible (PAS): Quantificacié de la sostenibilitat ambiental,
econdmicai social. Petjades ambientals de producte.

Elisenda Guillaumes Cullell. Directora General - Departament d'Accié Climatica, Alimentaci6 i Agenda
Rural

Organitza: Departament d'Accié Climatica, Alimentacié i Agenda Rural
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Dimarts, 7 de novembre

10:00 h - Estas a dues passes de millorar la teva circularitat: 1. evita el malbaratament d'aliments.
2. separa els residus organics

Alfred Vara. Cap del Departament de Prevenci6 i Eficiencia dels Recursos — Agéncia de Residus de
Catalunya
Teresa Guerrero. Cap del Departament del Foment de la Recollida Selectiva — Agéncia de Residus de
Catalunya

Organitza: Agéncia de Residus de Catalunya

11:00 h - Aplicacions del REIAL DECRET 1055/2022, DE 27 DE DESEMBRE, D’ENVASOS | RESIDUS
D’ENVASOS

Jordi Picas. Cap del Departament de Gesti6 d'Infraestructures — Agéncia de Residus de Catalunya
Organitza: Agéncia de Residus de Catalunya

12:00 h - El vi catala: adaptacio i oportunitats davant el canvi climatic. Experiéncies de les
Denominacions d'Origen Catalanes i I'INCAVI.

Alba Balcells. Directora General - INCAVI

Organitza: INCAVI

13:00 h — Torclum OOVE i el valor afegit de la Venda de Proximitat

Jordi Pascual Solé. Copropietari — Torclum

Organitza: Direcci6é General d'Empreses Agroalimentaries, Qualitat i Gastronomia

15:30 h — L'Associaci6 de pastors del Montnegre i el Corredor: aliments sostenibles, de qualitat i
proximitat (Venda de Proximitat)

Lidia Guitart. Suport técnic — Associacio de pastors del Montnegre i el Corredor
Carme Plana. Presidenta — Associacié de pastors del Montnegre i el Corredor
Josep Maria Sauri. Tresorer — Associacio de pastors del Montnegre i el Corredor

Organitza: Direcci6é General d'Empreses Agroalimentaries, Qualitat i Gastronomia

Dimecres, 8 de novembre

10:00 h — Els col-lectius de cuina en la preservacié dels receptaris i les varietats locals

Stéphanie Calderdon. Representant del col-lectiu Cuina VO — Artesanal de Granollers.

Domingo Castells i Cabanes. Representant del col-lectiu Cuina Pirinenca — Hotel del Prado de Puigcerda
Modera: Carles Pujol, Técnic de I'Oficina Conjunta de I'Alimentacié Sostenible

Organitza: Oficina Conjunta de I'Alimentaci6é Sostenible
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11:00 h — Eines PRODECA de capacitaci6 per a la comercialitzacié de productes alimentaris

Marc Oliveras Trullols. Cap de I'Area de Coneixement i Estratégia — Prodeca
Eva Castro Roman. Técnica de I'Area de Coneixement i Estratégia — Prodeca

Organitza: Prodeca

12:00 h — Aquicultura a Catalunya: diversificacioé i adaptacio al canvi climatic

L'aquicultura a I'Estrategia Maritima de Catalunya

Sergi Tudela i Casanovas. Director General — Direccié General de Politica Maritima i Pesca Sostenible
La diversificacié de l'aquicultura

Alvaro Acero. President —- FEPROMODEL - Federaci6 de Productors de Mol-luscs del Delta de 'Ebre
Rail Gonzalez. Cofundador — ALGABRAVA

Jorge Santamaria. Cofundador — ALGABRAVA

Antoni Abad. Patré Major - Confraria de Pescadors de Roses

Mariona Alabau. Cofundadora - ElixSea Underwater Winery

Modera: Jesus GOmez, Director dels Serveis Territorials a Terres de I'Ebre

Aquicultura a Catalunya: Adaptacié al canvi climatic

Alvaro Acero. President —- FEPROMODEL - Federaci6é de Productors de Mol-luscs del Delta de I'Ebre
Antoni Abad. Patré Major - Confraria de Pescadors de Roses

Itziar Segarra Diaz. Subdirectora general de pesca i aquicultura - Direccié General de Politica Maritima i
Pesca Sostenible de la Generalitat de Catalunya

Modera: Elisabet Sanchez, Directora dels Serveis Territorials a Girona

Organitza: Direcci6 General de Politica Maritima i Pesca Sostenible

Aquest programa pot incorporar modificacions.
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