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Catalunya aspira a ser Regio Mundial
de la Gastronomia 2025

» Si la proposta presentada és acceptada, Catalunya sera la
primera regié que es convertira en Regié Mundial de la
Gastronomia

= Aquest reconeixement permetra continuar amb la revolucio
gastronomicaque es vaviure fauns anys i consolidar un model
turistic innovador i regeneratiu

Divendres, 12 de maig de 2023.— Catalunya ha presentat candidatura per esdevenir
Regid Mundial de la Gastronomia 2025. Per aquest motiu, un jurat d’experts
internacionals ha visitat durant aquesta setmana diferents propostes relacionades amb
I'alimentacio i el turisme enogastronomic per coneixer de primera ma les potencialitats
de la candidatura, impulsada conjuntament pels departaments d’Empresa i Treball i
Accio Climatica, Alimentacié i Agenda Rural.

La noruega May BrittHansen, coordinadora de Trondheim-Trgndelag, European
Region of Gastronomy awarded 2022 i project manager de Bocuse d'Or Europe 2024,
el menorqui Quim Salort, tecnic de Producte Cultural a la Fundaci6 Foment del
Turisme de Menorca, i membre de I'equip coordinador de Menorca, European Region
of Gastronomy awarded 2022, el georgia Levan Kharatishvili, CEO i fundador de
Creative Strategies Lab i ex Vice Ministre d'Educacio, Ciéncia, Cultura i Esport de
Georgia (2014-2021), i l'eslovena Barbara Zmrzlikar, cap del departament
d'Investigacié, Desenvolupament Innovacio i Projectes de la UE - Agencia Eslovena
de Turisme i coordinadora de Slovenia, European Region of Gastronomy awarded
2021 son els membres del jurat internacional que s’ha desplacat a Catalunya.

La Regié Mundial de la Gastronomia és una iniciativa impulsada per [lInstitut
Internacional de Gastronomia, Cultura, Arts i Turisme (IGCAT). Aquest titol t&€ com a
finalitat destacar i promoure aquelles regions que contribueixen activament en la
millora de la qualitat de vida de la ciutadania, posant en valor les diferents cultures
alimentaries, I'educacio per a la salut i la sostenibilitat i la innovacio gastronomica. Es
tracta d’un guardd que aporta credibilitat a les regions, ja que és atorgat per un jurat
independent i internacional d'experts format per persones de diferents ambits de
competencia com ara el turisme, la cultura, I'hostaleria i I'agricultura.

L'any 2016, Catalunya va obtenir el titol de Regié Europea de la Gastronomia. Si la
proposta presentada és acceptada, sera la primera regié que es convertira en Regio
Mundial de la Gastronomia.



AM Generalitat
Y de Catalunya

La visita del jurat a Catalunya, que ha recorregut diferents comarques i projectes
representatius del model turistic i enogastronomic catala, ha culminat avui amb una
roda de premsa de valoracio de la candidatura al Palau Robert.

Durant la roda de premsa, a la qual també han assistit diferents representants turistics
i agroalimentaris catalans, s’ha donat a conéixer la valoracio inicial del jurat, aixi com
algunes impressions relatives als requeriments que demanda la distinci6 mundial
impulsada per IGCAT i la plataforma de les regions mundials de la gastronomia.

La presidenta d'IGCAT, Diane Dodd, ha ressaltat el llegat que ha adquirit Catalunya
després de ser Regio Europea de la Gastronomia 2016. “El titol, ha reforcat els
beneficis del treball intersectorial per garantir que la gastronomia, la cultura, la
produccio alimentaria i la biodiversitat tinguin un fort focus a Catalunya”. Dood
també ha posat en valor les organitzacions de grups d’interes de multiples sectors que
“protegeixen la tradicio alimentaria catalana, desenvolupen innovacions
culinaries i fomenten experiéncies turistiques Uniques que combinades
ajudaran a garantir un futur alimentari sostenible i saludable”.

El jurat ha valorat, entre altres aspectes, la governanca del projecte en mans de les
dues conselleries implicades, la sinérgia i la cooperacio entre el sector public, privat,
el tercer sector i les institucions de coneixement i investigacio, i l'alt grau de
professionalitzacid i qualitat de les iniciatives vinculades a l'alimentacidé i les
experiéncies enogastronomiques. “Catalunya té una historia i un curriculum
increibles en I'excel-léncia de les arts culinaries i hem estat testimonis de la
modeéstia i el desig realista d’esforcar-se constantment per millorar”, ha afirmat
Quim Salort en representacio del jurat.

En paraules del director general d'Empreses Agroalimentaries, Qualitat i Gastronomia
del Departament d’Accié Climatica, Alimentacié i Agenda Rural Joan Godia i
Tresanchez, “el jurat ha pogut veure i gaudir de bona part dels diferents paisatges
i els productes i gastronomia vinculats. Han vist una mostra significativa dels
projectes que identifiquen tant la nostra tradicid, la nostra cultura, pero que sén
alhoratrencadors i innovadors.”

Godia també ha destacat que al llarg d’aquests tres dies “els visitants s’han pogut
fer unaidea del que és la cuina catalana i qué és allo que volem identificar amb
la marca que estem treballant. Tots els agents implicats en les visites han
demostrat la seva implicacio en el projecte gastronomic catala com a projecte
de pais en el que convergeixen estrategies molt diverses”.

Segons la directora general de Turisme del Departament d’Empresa i Treball, Marta
Domenech i Tomas, aquest reconeixement “ens ha d’ajudar a tenir més visibilitat,
€s un gran altaveu perque arreu del mén ens coneguin com a destinacio
enogastronomica”. “Ens permetra ser un referent per als turistes interessats en
la gastronomia. Es un visitant que ens interessa perqué genera més despesa
(3,5 vegades més que altres tipus de turistes), viatja durant tot I'any i esta
interessat en conéixer diferents indrets del nostre territori”, ha afirmat
Domenech.
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Les consideracions que han seguit a la visita del jurat d’experts a Catalunya formaran
part d’'un informe final que determinara al juny si Catalunya sera distingida finalment
el 2025 amb aquest reconeixement mundial a la qualitat del seu ecosistema turistic,
alimentari i enogastronomic.



