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El area academica y el show cooking
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AUDIOVISUALES
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Se coloca una barra en
donde cuentan con
elementos basicos de cocina
(hornos, utensilios, estufa de
induccion, licuadora,
batidora, etc)
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APOYOS AUDIOVISUALES




VIDEOS

Video
demostracion de
Chef Sonia Lopez
que participo en
Expo Antad 2022

Para mas videos revise Canal YouTube:

https://www.youtube.com/watch?v=I-

dRHYotsTO&list=PLgwxY41t6ZsmOhcRSuth5VfOIxQArDp30



https://www.youtube.com/watch?v=l-dRHYotsT0&list=PLgwxY41t6ZsmOhcRSuth5VfOIxQArDp30
https://www.youtube.com/watch?v=l-dRHYotsT0&list=PLgwxY41t6ZsmOhcRSuth5VfOIxQArDp30
https://www.youtube.com/watch?v=l-dRHYotsT0&list=PLgwxY41t6ZsmOhcRSuth5VfOIxQArDp30

Ejemplo de Programa General
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La Unidn Europeatiene el placer
de invitarle al espacio Food
Connection de Alimentaria para
asistira dos showcookings
exclusives organizados por Chef
Antoniode Livier y Chef Pablo
SanRoman.

Descubra conlos chef Antonio de
Liviery Pablo San Roman como
puede cocinary combinar los

productos europens y mexicanos.

Miércoles 6 de Marzo

“Show sobre la cocina tradicional
mexicana con ingredientes
europeos”
ChefAntonio de Livier &
Chef Pablo San Roman

ChefAntonio de Ljvier
Creador de conceptos restauranteros innovadores que fusionan la gastronomia
de la industria, ha sido galardonado en diferentes ocasiones con el

y ha participado en programas de television en México,

Cocineros Mexicanos, entre otros. Actualmente dirige y es duefio de la
impostor en Guadalajara y Caldos Animos en Ciudad de México.

Chef Pablo San Roman

Originaric del Pais Vasco, es un gran representante de |a cocina espafiola en México y
cuenta con mas de 25 afios de experiencia. Ha sido docente en instituciones como la
Universidad del Claustro de Sor Juana, el Centro Culinario Ambraosia, la Universidad
Andhuac, entre otras. Ademas, ha sido presentador de programas de cocina como
Sabores de México, Del munde al plato y Del Quijote a tu cocina. Actualmente dirige
los restaurantes El Puntal del Norte y Ekilore, asador tipico vasco en la Ciudad de
Mexico.




HORARIOS DISPONIBLES AREA DE
DEMOSTRACION Y GASTRONOMICA
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HORARIOS COOKING EXPERIENCE
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TARIFARIO

Actividad

Demostracion

Patrocinio Equipo ligero / Insumos *

Actividad

Demostracion

Patrocinio Equipo ligero / Insumos *

Cooking Experience
MX S 38,000
USD $ 2,000
MX $ 9,000
USD $ 475

Agenda Académica
MX $ 38,000
USD $ 2,000
MX $ 9,000
USD $ 475
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