Dijous 7 d'abril / Thursday, April 7th

BARCELONA

Food design

Food design
Ponents / Speakers

Elsa Yranzo - Dissenyadora, directora d'art i comissaria Creative Food Studio Becn
Xavier Morén - Xef Restaurant Hidden Factory

Premis Nacionals d'Alimentacio

Food National Award

Consellera d'Accié Climatica, Alimentacié i Agenda Rural, Teresa Jorda

Explorem les quatre dimensions de la gastronomia catalana

Exploration of the four dimensions of Catalan cuisine

Ponents / Speakers
Sergio Torres - Xef Restaurant Cocina Hermanos Torres** Michelin (Barcelona)

PAISATGES DE BARCELONA

Moderadores / Moderators
Carme Gasull

Moderadores / Moderators

Carme Gasull

Moderadores / Moderators
Clara Sanchez-Castro Bonfill

Tradicié matonaire a Montserrat: la pagesia formatgera del Bages

Maté tradition from Montserrat: cheese making from the Bages

Ponents / Speakers

Genis Frontera - Expert en Historia moderna i contemporania i en la gestié del patrimoni
cultural local, Margalida Mulet - Dra. Antropologia social i cultural i investigadora i Anna
Oliveras - Néta i bésneta de pageses de Montserrat i de matonaires

Sessiéo MEG Catalunyaq, pais de pioneres

MEG Catalonia Session, country of pioneers

Ponents / Speakers

Annette Abstoss - Alemanya&EEUU, Lucila Canero - Argentina, Anjalina Chugani -
India & UK, Paula Gertel - Argentina, Tamae Imachi - Japd, Becky Lawton - UK,
Saloua Logmane - Marroc, Maria José Mantilla - Columbia&Japd, Blanca Pérez -
Meéxic, Patricia Schmidt - Brasil (Associacié MEG CAT)

Moderadores / Moderators

Carme Gasull

Moderadores / Moderators
Carme Gasull

ESPAI CATALUNYA

10.00 - 10.45h

ESPAI CATALUNYA
1115 - 12.00h

ESPAI CATALUNYA

12.30 - 13.15h

ESPAI CATALUNYA
13.45 - 14.30h

ESPAI CATALUNYA

14.45 - 15.30h

PRIORDEI amb els millors exponents de la gastronomia catalana:

Priordei amb Jeroni Castell Restaurant Les Moles 1*

ESPAI PRODUCTE
10.45 - 11.15h

PRIORDEI with the greatest exponents of Catalan cuisine: Priordei with Jeroni Castell Les Moles 1 Restaurant*

Ponents / Speakers
Jeroni Castell - Xef Restaurant Les Moles 1* (Ulldecona) i Jordi Ciuraneta

MenuU circular. Enxarxant els restaurants
amb un nou model d'ajuts

Circular Menu. Bringing restaurants together with a new financial aids model

Ponents / Speakers

Ada Parellada - Restaurant Semproniana (Barcelona), Cristina Roig - Professora de
cuina Escola Sant Ignasi (Barcelona), Damaris Rojas - Departament Horeca,
d'Ametller Origen, Annette Abstoss - Abstoss World Gastronomy

Les DOP i IGP a Catalunya: tastos amb segell de qualitat

PDOs and PGls in Catalonia: tasting with a quality seal

Ponents / Speaker
Pep Nogué i Josep Pere Colat - President de la Federacié Catalana DOP - IGP

ESPAI PRODUCTE
12.00 - 12.30h

Moderadores / Moderators
Carme Gasull

ESPAI PRODUCTE
13.15 - 13.45h






