Dilluns 4 d'abril / Monday, April 4th

Concurs Millor recepta euroregional elaborada amb productes

DOP i IGP de les llles Balears, Catalunya i Occitania

ESPAI CATALUNYA

10.30 - 12.00h

Contest Best Euroregional recipe prepared with PDO-GPI products from the Balearic Islands, Catalonia and Occitania

Ponents / Speakers
Eric Montes - Xef representant de Catalunya, Josep Maria Borras - Xef
representant de les llles Balears i Thomas Riquier - Xef representant d'Occitdnia

Presentacio de la primera mel PEFC d'Europa
Presentation of the first PEFC honey in Europe

Ponents / Speakers

Moderadores / Moderators

Gina Raymat

ESPAI CATALUNYA
11.45 - 12.20h

Rafel Muria - President Mel Muria, Rafel Muria - Xef Restarurant Quatre Molins (Cornudella de Montsant) 1* Michelin

i Ana Belén Noriega Bravo - Secretaria general PEFC Espana

TERRES DE LLEIDA

La fruita revoluciona la cuina. La nostra font d'inspiracid, la nostra terra

Fruit revolutionizes cuisine. Our source of inspiration, our land

Ponents / Speakers
Joel Castanyé - Xef Restaurant La Boscana (Bellvis) 1* Michelin

ESPAI CATALUNYA

12.30 - 13.15h

Moderadores / Moderators

Gina Raymat

Inauguracié oficial del Catalonia HUB, estand de la Generalitat de Catalunya BN

Official opening of the Catalonia HUB

President de la Generalitat, Pere Aragonés
Consellera d'Accié Climatica, Alimentacié i Agenda Rural, Teresa Jorda

Trobada networking xarxa aliments de qualitat

Euroregio Pirineus Mediterrania - accés amb reserva previa -

12.45 - 13.15h

Networking meeting Quality food network Mediterranean Pyrenees Euroregion - access through pre-booking -

VAL D'ARAN

Delicies d'Alta Muntanya amb caviar Nacarii

High mountain delights with Nacarii caviar

Ponents / Speakers
Ismael Cuenca Aranda - Restaurant Coto Mazo i Caviar Nacarii

La gastronomia és cultura

Cuisine is culture

Ponents / Speakers
Rail Balam - Xef Restaurant Moments ** (Barcelona)
Meritxell Falgueras - Sommelier i escriptora experta en el mén del vi

ESPAI CATALUNYA

15.00 - 15.45h

Moderadores / Moderators

Gina Raymat

ESPAI CATALUNYA

16.15 - 17.00h

Moderadores / Moderators

Gina Raymat

ESPAI CATALUNYA
13.30 - 14.30h

Les DOP i IGP a Catalunya: tastos amb segell de qualitat

PDOs and PGls in Catalonia: tasting with a quality seal

Ponents / Speakers

Pep Nogué i Josep Pere Colat - President de la Federacié Catalana DOP - IGP

Els muUsics de Llet Nostra, com els
valors sostenibles creen un producte

Llet Nostra musicians, how sustainable values create a product

Ponents / Speakers

Gabriel de Mariscal - Gerent de Llet Nostra

Les DOP i IGP a Catalunya: tastos amb segell de qualitat

PDOs and PGls in Catalonia: tasting with a quality seal

Ponents / Speakers

Pep Nogué i Josep Pere Colat - President de la Federacié Catalana DOP - IGP

Degustacidé de Gin tonics, Ron Colaq,
Vodka tonics, de la marca DRAGONS

Tasting of Gin and Tonic, Rum and Coke, Vodka Tonics from DRAGONS brand

Ponents / Speakers
Oscar Tamayo - Port Of Dragons

Explorem les quatre dimensions de la gastronomia catalana

Exploration of the four dimensions of Catalan culine

Ponents / Speakers

Vicent Guimera - Xef Restaurant Antic Moli 1* Michelin (Ulldecona)

ESPAI PRODUCTE
14.30h- 15.00h

ESPAI PRODUCTE
15.45 -16.15h

ESPAI PRODUCTE
17.00 - 17.30h

ESPAI PRODUCTE
17.45 - 18.15h

ESPAI CATALUNYA
18.15 - 19.00h
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